مبادق 


الف لمم 
يما لزماعيم 
للِصََفٌ السََاوِسٌ لدف 


الطبعة السابعة اسنة 1101 ه- القام 


طاعة فهد الرزوة. ٠‏ الكويث 


عزيزي الطالب 

هذا الكتاب الذي بين يديك ... هليّة 
الشورة إليك ... فالحفاظ عليه . جر من الوفاء 
لها ... وأنتَ جديرٌ بالوفاء ؛ 


لا يخفى ما للزراعة من أهمية قصرى في بلادنا . فقد كان العراق وما يزال 
في مقدعة البلاد الزراعية في العام الزراعة وما تزال مدار !! 
للاكثرية الغالبة من سكانه . وهو وان كان اليوم قد أصبح يعسمد . لدرجة غير 
يسيرة . في مصادر دخله القرمي على النفط ومنسجاته . فما تزال الزراعة الصدر 
الاساسي لذلك الدخل في النهاية . لأن المباه الغزيرة المتوفرة لديه . والتربة 
الخصبة التي تقوم أودنا . والأحوال الجرية الصالحة لزراعة الكثير من 
الحاصلات الزراعية الاقتصادبة . تعتبر كلها ثروة طبيعية دائمة ندخرها 
الأيام . ونستعملها في الأيام السود 
وقد فطنت الجباك امسؤولة في بلادنا لأهمية الزراعة هذه ٠‏ وأهسبت 
المقدامة بهذا المعين الذي له ف من الخيرات . فأخذت تمد العدة 
للاستفادة منها بالطرق العلمية الحديئة . وتخطط لتثقيف وتعلم النشيء الجديد 
من أجل استغلاها بالطريقة المثلى . فأدخلت تدريس الزراعة في مختلف 
المستويات الدراسية 3 

وشحن . اذ نقدم لأبنائنا الاب . رأخواننا معلسي الدروس الزراعية في 
المدارس الابتدائية . هذه السلسلة من الككتب الزراعية ١‏ لرايع والخامسر 
والسادس الابتدائي ) . ترجو أن نضع أمام المسؤولين أن تدريس هذه |. 
يبكر أن أن يقتقر عل؛انتمال الكت في الفنف والأدربية ونيا ييختاح حاجة مانمة 
الى تهيئة الوسائل اللازمة له من مساحات كافية من الأرض . وميا متيسرة وآلات 
وعدد تفي بالمرام . وميزانية بسيطة تصرف على نمشية التدريس بشكل دائم 


الؤلفون 


الخضر فيها أيضا بعد اضافة الأسمدة العضوية اليها . 


قبها ء قفد نكون نسبة الطين فيها اكثر من نسبة الرمل 


هذا تعتبر العربة المزبجية أنسب-_ أ 


راعية فيها بسهولة . ٠٠‏ 


ولكن » كيف تنبت الإدور ». ويحصل_الإنتاعة فبيا؟ 


أن عملية الانبات لا تحصل الا في البذور التٌصفة بالحيوية 


في النمو حتى يصبح نباتا كاملا + 


نمو الجنين لا يتم الا إذا توافرت له الشروط المناسبة في 


)١(‏ الماء الكافي )١(‏ الحرارة المناسبة (9) الهواء (8) الضوء . فالماء 


تس اله الققاوة للكزووة فى الوه ع اموق + سل د 
يذيب المواد الغذائية المخزونة في البذرة مع الجنين + حتى يستطيع 


الإنبات إذا #روعيلاا من حاف 


الجافة في المخزث 


لمدة طويلة 


يحتاج الجنين الى درجة حرارة مناسبة مع الماء ليستل نموه 


ري لتنفس الجنين النابي : لأن النمولا يحصل 


كسجين الموجود في الهواء ٠‏ فالجنين كا 0 هو كائن 


ر الأحياء : ولا بد للكائن الحي 


الاوكسجين 


النامي ‏ حيث أن ٠‏ البادرة ٠‏ تار البذور عند أول انباتها لا 
تنموا نموا كاملاً الا اذا تيسر ا #ضرء . ويمكنك ملاحظة ذلك اذا 


وضعت نباتا صغيرا في غرفة مظلمة اناه عسل بعد أبأذو رداك 


هذا النبات يأخذ بالذبول تدريجياً ثم يموت . 


تجربة : 


سك اس 0 


بشيء من الماء 
لشعير . وبعد ذلك قم 


اترك الإناء عاب عدة الله م بشرط أن يبيقى النشاف رط على 0 


لاحظ ماذا يحصل في البذور بين حين وآخر. وابحث 
ظاتك مع 1 
ملاحظاتك م المعلم في الصف 


البذور الصالحة للزراعة 


ع2 دما مو الإنيات وما مي ترويل ا 


0-4 اما هي ,صفات البذور الصالحة للزواعةا؟ 


الأعمال الزراعبة 


لاشك أن هناك عملياث زراعية 


والحاصلاث ال 


ارخ مأل 
الزرع بالنمو و 


هي عسليات خدمة المحاصيل 
تلحضير التربة عمليات الخرائة + 
(الحددك) 


الحراثة 


أنها عملية قلب الكر, 


والغرض منها هو القضاء على الصلابة 


اتفكبكها بتحيك اتصيم عت 


وتعمل الحرائة أيضا على قلب الحشائش والأدغال بين طبقات 
الذرية + وتتخليسى الأرض متها ء كذلك ل الكهرات المضرة الدي قد 
تكون مرجودة فيها . 

وتنم عملية الحراثة أما بواسطة المحراث البلدي القديم (شكل ١‏ ) . 
أو بواسطة المحراث الحديث ( شكل #) . 


رشكل ؟) اغراث اليلدي 


زشكل ") محراث حدبث (مقلبي ) 


والحراث البلدي القديم هو الذي يستعمله قسم من الفلاحين 
واللزارعين . وهو محراث من الخشب مجهز بسكة صغيرة من الحديد 
تسحبه الأبقار أو البغاك أو الخيرك (شكل 4) 


0 


ومم أن هذا المحراث رخيص الشمن وسهل التشغيل فان حرائته لا تعثبر 
2 
حراثة مفيدة تمام الفائدة » لأنها حراثة عيَو 
قلب التربة وجعل اعلاها في الأسفل وأسفلها في الأعلى على - 
المظلوب + 


(شكل 4 ) آلات نجرها الحيوانات. 


واذا لاحظت المحراث الحديث تجد أن له سكة كبيزة من الحديد + 
00 "ومن مزازاها ئهات2 1 عميئاً 

الشربة فتقلبها بسهولة . ونوجد محاريث حديثة تحبها الخيول أو 
رى تسحبها المكائن الساحبة أو ٠‏ التراكتورات ؛ ( شكل ه 
أب ) . ويكص المحاريث الحديئة التي تسحبها المكائن ذات سكةاكبيرة 
واحدة ؛ أو قد تكون للمحراث ال الواحد منها سكتان أواثلات أو" اكثر 
في وقت واحد للتعجيل بعملية الحراثة 


0 أ 


وهناك محراث حديث من نوع آخر تكون سككه مدورة الشكل على 
هيئة الأقراص المقعرة » .ويسم ارات القرصي أو ( الصاجي ) . 
(شكل 5) ولو فحصت هذا الغذراث اوجدت أنه يتألف - عادة - من 


1 


(شكل 8 ب) الحراثة باغراث الحديث 


مركبة على ' حامل خاص تسحبه الآلة الساحبة 


إلى تهاب قن الج وروا 
عالية من الرطربة . 


ولكن ٠‏ إلى أي عست يجب أن تحرث 

لقد وجد بالتجارب العديدة .ان العمق المناسي لحراثة الأرض المعد. 
لزراعة معظم أنواع المنضروات والخاصيل الحقلية هو (10-5) 
أنجات . وقد يكون من الضروري حراثة الأرض الى أعضّق من هذا وفي 
بع الحالات كنحضير الأرض لزراعة الأشجار في البساتين . أو حراثة 
الأرض المتروكة لأول مرة . 


وفى “بي 7 
يختلف موعد الحراثة باختلاف أنواع الشربة والمناخ ونوع المحاصيل 
اتجري ِي الحراثة في الربيع أ الخريق : لكن حراثة الخريف تنضل 
اع فى حراثة الربيع ء لأنها اتساعد على إبادة الحشرات والحشائ 
والأدغال الضارة الموجودة في التربة بتعريضها الى قساوة الأحواك 
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الجوية في الشتاء : وهذا بيجعل الشربة غنية بالمواد العضوية الي تتتج 
عن تفسخ الحشائش . ويفضل أن تكون التزبة عند الحرائة ذات رطوبة 
قليلة لكي يتم بامحراث بسهولة . 


فيل 

نجرى عملية التمشيط بعد الحراثة ٠»‏ وتنضمن تسوية سطح 
الأرض ٠‏ وملء المتتخفضات ء وازالة المرتفعات لتكون الأرض مستوية 
معدة لبذر البذور فيها . ويتم ذلك بمشط ميكانيكي خاص يسمى 
( الخرماشة ) . ( شكل /1) . ويسخب هذا المشط فوق الأرض المحروثة 


رشكل 07) مشط ( خرماشة ) مبكانيكي 


البعثرة بعد أن يوضع فوقه ثقل مناسب ء وبهذا تتفتت الكبل الكبير 
وتملأ الانخفاضات . ويساعد التمشيط في القضاء على الأدغال ١‏ 


3 5 م 
يمكن أن توجد في الأرض . 


14 


رشكل مع التمقا بالعضة 


وبمكن أن تشم هذه العملية كذلك بواسطة سحب لوح خاصض 
قله عله كثل .مسب طرق الأرش الخرواة بدلا من السترياهة 


رشكل م) 
التزحيف ( الحدل ) : 


الغرض من التزحيف هو ضغط الغرية » وتعيم ما يقى من الكثل 
بعد اجراء عملية التمشيط . أذاكانت 


طينية ثقيلة . ولكن عملية النزحيف ليست ضرورية في أنواع التربة 


أن عملية التزحيف بمكن أن تتم قبل بذر البذور أو بعده » اذاكان 
من الضروري اجراؤها ( شكل 4 ) . 
اللجذار : 


صا ا 


الشربة لتكون جاهزة لوضع البذور فيها . 
أني الآن 3 5 َ 


» , فالبذار هو عملية وضع البذور في | 


والكتان والسسم والماش والذرة والدن وغيرها بهذه الطريقة عادة . 
ومن المهم أن تغلى هذه البذور بطبقة مناسبة من الغراب يعد بذرها . 
وتم ذلك بسحب ( الشختة ) فوق الأرض للبذورة » أو باستعال 
الخرماشة ذاث الاسئان الصصغير 


غير أن هذه الطريقة ( التشر شر باليد ) ها عبوب كثيرة رغم سهولتها ؛ 
وق أهم هذه العيوب أن ن الشر باليد بصعب أن يكن ثشراً منساوياً ؛ وأنه 
عدلية بطيئة تعة ولا سا في الحقول الو اسعة » ولذلك تستخدم الآلات 
الميكانيكية الباذرة في كثير من الحالات لهذا الغرض 


رشكل ١1أ)‏ يافرة كير 


اليذار بالآلات : توجد آلات تسحيها التغيول أو البفال + 
ولت باذرة تسحيها المكائن السلحبة و شكل 19 أء ب ) . ومن مزايا 
هذه الآلات أن البذور تورع في الأرض بواسطتها في خطوط متناسنة 
وعلى أبعاد متسارية دي م تغطية البذور بواسطة الآللات في أعاق 
مناسية متساوية يمكن استعال الآلات الباذرة في شر السماد 
تضع فيه البذور في الأرض . وذلك بوضع 


4 


أيضا ٠.‏ في الوقت الذي 
صناديق خاصة بالسماد على هذه الآلاتث , 


رشكل ١١‏ ب ) بائرة في أشاء العمل 

مداراة السزرع 
لاك أت كل أنواع المزروعات تحتاج الى عناية وخدمة ومداراة لكي 
تعطيئا حاصلا وافرا بنوعية جيدة . وتعضمن المداراة 


عالا زراعية متنوعة 


والخف والسقي والتسسيد ومكافحة الأمراض والآفات + 


ثم التق والحصاد . 
العسرق 

بقصد بالعزق ثثر الطبقة السطحية من ن الثربة ء والقضاء اه على 
الادغال التي تنمو فيها فتزاحم المزروعات في النمو . وبذلك 


إعات من المزاحمة ء ويفسح المجال للهراء بالنفوذ الى 


بم العزق غالبا في مداراة الأشجار ومحاصيل الحقل 
والخضر ال على خطوط : مثل القطن «التبغ والبطاطا 


والطاطة والبامياك والكين وبل" أفيه . إة مزق الأوتن بين 


الخطوط والنباتات بحيث تبقى نظيفة على الدوام 


الفنأس الخاصة به ء أو العازقة اليدوية . ولكن 
الينك و3 متتعبا اذا كانت المساحات المزر زوعة كيبرة ء ولذلك 
اليكانيكية التي تسحبها الخيول أو المكائن 


لا بد من أنكم شاهدتم في الحقول والبساتين المزروعة 

نَ النباتات الغريية من مختلق الأتواع تنمو مع الحاصلاء 
واع تتمو مع 

و بطلق عليها ال دغال ٠‏ . فالأدغال اذن نباتات غريبة تتمو مع 

الحاصلات الزراعية ؛ فنزاحمها في النمو والتغذية من اد 

وهي - بلاشك - تسبب ضررا في نوعبة الحاصلات وكميتها . وتكون 

الأدغال عادة نباتاث برية تعودت على العيش الخشن في الحقول 


والبراري والمستتقعات ٠‏ وفي البساتين والجبال بحيث أصبحت لها 
القابلية على النمو من دون 


أبة عناية من الانسان . 

وتنتشر الادغال انتشارا سريعا بطرق ووسائل عديدة . فهي 
تقر أولا براسطلة البقور خبر القية الي تزرعها + وعم كذلك 
بواشطة الرياح والماء والحيوانات وبواسطة الإنسان حينما يقوم 
بالأعمال الزراعية . ومما يساعد على انتشارها أن فسا منها يتكا 


الحلفا والثيل والسعد 


بغير البلذور أيضا . أي بالأجزاء الخضرية 


وما أشيه . 


فكيش تتخلص من هذه الأدغال ؟ 

هناك طرق كثيرة لمكافحة الأدغال والتخلص 
الطرق : العزق المسعمر . وزرع البذور التقية على الدوام 
الأدغال بالمواد الكيميائية الخاصة في بعض الأحيات . 


تحصل المحاصيل على الماء من المطر في 
0 بكثرة : أو بالسقى مياه الأنهاز والآبار 


والسورات 5 ولذلك تسمى الزراعة التي تعتمد على مياه الأمطار في 


المراق ب وازراعة الدب 


كان لكين 


وعات بصورة 2 ى كلا ظلهرت عليها 


غير أذ السفية الأولى يجب أناثانى بعد 


ويلاحظ أن سقني رروعات يتم بطرق عديدة أهمها )١(‏ طريقة 
الألواح (؟) طريقة السواقي 


طريقة الألواح تقسيم الأرض المراد سفيها الى ألواح 


لزرع : وتسقى بالألواح عادة معظم المحاصيل الحقلية 


التبغ وكثير من المنضراوات 


(شكل ؟17)القي 


أما طريققة السر راقي فتضمن تقسيم الأر ض الى قطع كبيرة تقسم 
كل منها الى خطوط أو مروز يبعد أحدها عن الآخر بمسافات 


اانه ء. كنم بوجه" الماف ما بيعها عا لاتحفار: الأزض ‏ وتغرض 
الشتلات أو البذور على جوائب هذه الروز على مسافات معلومة 
(شكل 01١‏ 
الخف ولترقيع 


بحدث أحبانا أن توضع عدة بذرات متفاربة عند زرع امخاصيل 
2 تزرع على المروز . فتظهر 7 
ولأجل تحاشي المزاحمة بين النباتات في هذه الأحوال يكون من 
الضروري خف هذه النبانات وقلع ال ها ؛ مع إبقاء نبات 
3 ثبائين ف عل حرة 
واحد أو نباتين فقط في كل موقع . 


تاتها مزدحمة بعد الإنبات , 
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البقع التي يخيب انبات البذور فيها 


. ويحدث هذا على الأخص في 


المحاصيل الي تزرع على . 


تزرع على مروز ؛ ولذلك ينبغي أن تعد شتلات أو بذور 


اجديدة 


المواد الأولية والغذائ الموجودة في الشربة . ولذلك فهي نفقد شيئا 
غير قليل م 


الضروري تعويضها عم فقدته 

من مواد لنبقى التربة محافظة على خصوبتها وقابايد 

المحاصيل . وينم هذا بإضافة مواد جديدة الى القربة 

العناصر الطلوبة 
الأسمدة » 


فالساد - اذن - هو كل مادة تضاف الى الد 2 
الحالة الغذائية والزراعية فيها ؛ أو تعويضها عما فقدته من عناصر 
الغذاء الضرورية . 


المعامل . 


فضلات بعض الصناعات ٠‏ 
تقسم الأسمدة الى قسمين : )١(‏ أسمدة عضوية (؟) أسمدة 


كيميائية . 


وما هي الأسمدة الكيميائية ؟ 

أما الأسمدة الكيميائية فهي مركبات كيميائية تصنع خصيصا 
لغرض ادامة الخصوبة في العربة . ولهذا فهي تصنع أما بشكل 
أسمدة كاملة تحتوي على عناصر الغذاء الثلائة الني يتطلبها النبات 
على الدوام » وهي ( النتروجين والفوسفور والبوتاس ) : أو تصلع 
لكل عنصر من هذه العناصر على حدة . فهناك الأسمدة التتروجينة 
والأسمدة الفوسفورية » والأسمدة البوتاسية . .وستدرس هنده 
الأمور بالتفصيل في السنين القادمة (شكل )١#‏ . 


( شكل 18 ) ماكيئة التسبيد الحديدة 


بعد أن يزرع الحاضل في الوقت المناسب له ٠‏ ويداري ب 
العمليات الزراعية : يتقدم في النمو بالتدريج . وبنضج في 
الموسم المناسب . وعند ذاك ياتي أوان حصده أو جنيه . فاذا بقتصد 
بالخصاد ؟ 

الحصاد هو عملية قطع الحاصل وفصله عن الأرض بعد أن يسم 
نجه . ويطلق هذا الاسم على عملية قطع سبقان الحبوب 
وسنابلها : كالحنطة والشعير والرز والدخن وما اشبه . كا يطلق على 

1 


34 


عملية جمع الحاصل بالنسبة الى عدد غير يسير من محاصيل الحفل 
الأخرى كبذر الكتان والسمسم والماش والذر: 


وغير ذلك . 


ويتم الحصاد عادة بالمناجل على اخثلاف حجومها وأتراعها : 
1 بواسطة الحاصدات اميكانيكية التي تسحبها الخبول أو الكائن 
الساحبة . وهناك ( حاصدة جامعة ) كبيرة تحصد الحبوب + 
وتتولق دراستها وتصفيتها حنى تحخرج الحبوب معبأة بالأكياس مرة 
واحدة : وتسمى ( الكومباين ) ( شكل .)1١4‏ 

أما الجني فيطلق على جمع الحاصلات بالتدر بج من الأشجار 
الدمرة وبعض الخاصلات الحقلية والخضراوات ١‏ شل القطن والتبغ 
والطباطة والبامية وما أشبه . وبحصل هذا لأن النضج في هذه 
الحاصلات لا يكون مرة واحدة بل بالتدريج , 


شكل 14 ) حاصدة جامعة 


© ما الحراثة 8آ وما أضيعها‎ -١ 
؟ - عدد أنراع اخاريث + وبين مزايا كل‎ 


إراعة البذور في الأرض 


7 شيط ؟ وما فوائده ؟ 


ما الآلات المستعملة في عمليات تحضبر 


الشر باليد والبذار باآلات ور 


2 لهاج 


المحاصيل الحقلية 


المحاصيل الحقلية من أهم المحاصيل 
ات » لأنها تزرع في 9 ولع وبمساحات 
. وتكون هذه المحاصيل 


ولية ٠‏ ونقسم بالنسبة الى موسم زراعتها الى 


. المحاصبل الصيفية‎ )١( المحاصيل الشترية و‎ )١( 
وتزرع المحاصيل في فصل الخريف أو أوائل الغ‎ 
وتحصد في أواخر الربيع وأوائل الصيف : كالحئطة والشعير والكتان‎ 


والعدس «الباقلاء والحمض وما أشبه 


أما امخاصيا لى الصيفية فتزرع في غصل الرييع ثم تحصد في الخرييف 


ثل : الرز والقطن والتبغ والسمسم والذرة الصفراء والذرة 
ن وغير ذلك 
ولكن انحاصيل الحقلية كافة يمك: تقسيمها بالنسبة الى أغبيئها 
الاقتصادية » والغرض التي تزرع من أجله الى 


رنية + وهي 
من جشورها شل بتجر السكر والخوتدر والتاخم + 
أجل الافادة من درثناتها مشل البطاطا . 
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ا محاصيل : وهي النحاصيل التي تكون ثارها ق 
مثل الباقلاء والبزاليا والماش والممقين والعدس وتكون هذه 
الثبانات غنية بعنصر يسمى ٠‏ النيد 
ولا سيا في جذورها : ولذلك فهي تفيد الأرض وتزيد في 
الحاصيل التي تستخرج منها الزيوت للأغراض الصناعية غالبا 
مشل السسسم وبذور الكتان وفستق العبيد وعباد الشمس وغير 
ذلك:. 

امحاصيل المتفرقة : وهي المحاصيل التي نزرع لأغراض ومقاصد 
مختلفة : مشل استخراج السكر ( قصب السكر ) : والمنبهات 
١‏ التبغ ) . والأصباغ والعطور وما أشبه . 


56 أجزائها 
ايتروسين فى مين لخرانها 


قا 


58 


الامئلة 


الحنطة 
الحنطة من أهم المحاصيل الحقلية في العالم (شكل 118 . 
ب ) . اذ تزرع في عدد كبير من البلاد ؛ ويستمد الإنسان طعامه 
الأساسي منها » وهر الخبز » وفي العراق تزرع الحنطة عزيزي 
الطالب في الشبال والجئوب ؛ قنزرع في الشإل على نياه الأمطار 
فتكون زراعتها « ديمية ؛ وتسقى في الوسط والجنوب من مياه 


ذشكل 16 1) الخنطة في الحقل 


لضا 


رشكل ٠١‏ ب ) سابل الحنطة رأنواعها 


رصقها النباتي 7 

الاحظ نبات الحنطة أيها الطالب تجد أنه نبات عشبي ؛ حولي + 
يعتبر من أهم نباتات الفصيلة النجيلية . وله جذور ليفية لا تغور كثيرا 
في الأرض » وسيقان قصبية رفيعة تستعمل في صناعة السلال وغيرها 


في بعض الأحيان . وتنضج حبوب الجنطة في مجموعات زهرية 
خاصة تسمى ١‏ الستابل ٠‏ ومفردها ٠‏ ستبلة ٠‏ . 


موعد الزرع : 
لاشك أنكم تعلمون أن الحنطة من المحاصيل الشتوية المهسة في 
العراق . وتزرع الدبمية منها في الشيال من أوائل أيلولك الى 


منتصف كائون الأول . 


أما في الناطق الوسطى والجدوبية فتزرع قبل حلول الوسم 
الباره » أي من أوائل تشرين الثاني الى منتضف كانت الأول في 
الاعم الأغلب . 

إن مقدار ما ييذر من بذور الحنطة قي الدونم الواحد يتراوج يبن 
١‏ و٠3‏ كثم بوجه عام . 


طريفة الؤرع 

تحرث الأرض حرائة جيدة بعد سقوط المطرة الأولي في 
الخريف ٠‏ اذا كانت في منطقة ديمية من مناطق الشمال ٠‏ ثم 
تبتذر » فيها البذور. وفي الناطق غير الليمية ( في الوسط 
والجنوب ) تروى الأرض ربة تمهيدية ( تطربس ) ٠.‏ وقبل أن 
تجف تاما نحرث وتهيأ للزرع فتقسم الى أ باتساع مناسب + 
وتروى رية نامة . ثم تنثر البذور فيها قبل أن تجف . وتحرث 
حراثئة خفيفة بالخرماشة أو المحراث البا 
التختة فرقها لتسريتها . 


2 بعاد :قي قيس 


الأسئلة 


ل 


اللجت 


ات العلف الأخضر 


كنا شرف نات المع خيرمن أشهر 


ة بالمواد الغذائية . 


ات ال 


واككرها أثية رف الال + ومو اين ال 


ويعطي حشات عديدة من ١‏ الطلك الأخضر كا 


ا في الأر ص الم الى ثلائة أمتار أحيانا 2 
وساق الجت يزداد تفرعها سنة بعد أخرى ٠‏ وأوراقه ثلاثية ذات 


أخضر داكن أما أزهاره فهي بنفسجية اللون » وثمار لبيية 
ويتشمي الجت الى فصيلة نسمى فصيلة النباتات القرنية الي تكثر 


أسجحها اللواة اللوتروحيية : ولا سيما في العقد الخاصة التي 


جذورها عادة . وهذا نزداد خصوبة الأرض حينما يزرع فيها 


الجت وغيره من النباتات القرنية ٠‏ كالباقلاء والفاصوليا وغيرجما 


لزنا 


كمية البسذور 


يبذر الجت بمقدار خحمسة إلى ثمانية كيلوات من البذور في الدونم 
الواحد » وتحتاج زراعته في الخريف إلى مقدار أكثر منها . وتكون 
بذور الجت صغيرة جدا . 
طريقة الزرع : 

هناك طريقتان لزراعة الجت : 

فالطريقة الأولى تتضمن تحضير الأرض وتقسيمها إلى ألواح مناسبة 
في مساحتها وشكلها , ثم غمرها بالماء . وبعد أن يركد الماء فيها تنشر 
فيه البذور . ويحرك بسعفة من سعف النخيل حتى يتعكر الماء ويركد 
من جديد : وبذلك تغطى البذور . 

أما الطريقة الثانية فنتتضمن ارواء الألواح الجاهزة إلى حد الإشباع » 
وبعد أن تنشف تبذر فيها البذور مخلوطة بكنيات ممائلة من الرمل . 


لف : 

يعرف الجت بكونه سريع النمو ء ولا سيم| إذاكانت الأرض خصبة 
والمداراة متوفرة . ولذلك يمكن 0 يحش ويؤخذ العلف الأخضر منه 
سبع مرات إلى عشر مرات في السنة . وتؤخل أغلب الحشات خلال 
ألصيق ع أن تتراوح التاسيع حشة وأخرى ما بين )١8(‏ و (ه8) 
0 . ويبلغ مقدار الجت الذي يمكن أن يحش من دونم واحد في 
كل مرة )35٠٠١(‏ إلى (000") كيلو غرام 


فون 


4 


القطر 


الفطن من المحاصيل الاقتصادية التني ندر على البلاد التي تتدج 
ربعا كثيرة ( شكل أت جع ٠.‏ فهو يزرع لأليافه ( شعره ) ) التي 
تنسج منها الأقمثة القطنية » وبذوره التي يشخرج منها ٠‏ الدهن 
آلنباتي » العروف . 


| شكل 115 ) نات القطن 


الوصف النباتي 


هل شاهدتم نبات القطن ؟ وهل يمكنكم وصفه ؟ 
إنه ثبات معمر عن نيانات: الفتصيلة ١‏ : : 
الخباز والبامية : وهو وإن كان معمر فإنه يزرع في كل سنة اصرق عل 
ناتج أوفر منه ء ولحيايته من الأمراض والحشرات . 

وللقطن - عريزي الطالب > جَذر رتدي رئيعي ع وساق تفرع من 
أستقل إلى أعل + وأوراق كبيرة نسياً مقصضة الحاقة . أما شمرته فتسمى 
جوزة القطن » وتحوي في ذالغلها بذور القطن التي تنبت على سطحها 
ألياف القطن . أو شعراته امعروفة . وتتفتح جوزة القطن عندما تتضج 
وتجف ء فيظهر القطن بينن فصوصها . 


أصناف القطسن 

كان الفلاحون العراقيون في السا 
وتكون أليافه بوجه عام بيضاء لكنها تكون خشنة 
كحاضلا قليلاً . ولذلك أدخلت إلى بلادنا زراعة القطن 
الأمريكي وهو يمتاز بطزل أليافه ونعومتها : وبوفرة حاصله . وإمكان 
ببعه في الخارج بأسعار مغرية لأنه يصلح للأغراض الصناعية 


3 عراف 21 
ن العراقفي القديم 


أنكم تمفون أن القن من المزروعات الصيفية المشهر 
أحسن وقت لزراعته في العراق الأوسط والجتوبي 
ار ويشهي في منتصف شهر نيان . آما ني 

قطن خلال شهر نيسان كله 


كمية البتير 


مم8 


وعندما بحين موعد الزرع تعبّر الأرض بفتح الماء بين المروز حتى 


يستقر على مستوى واحد 


تجف الأرض تودع البذور في حفر صغيرة على طول الحد 
الذي ارتفع إليه الماء من جانب واحد فقط . توضع في كل حفرة 
+-4 ) بذرات + بعد تتقيعها بالماء مدة 4* ساعة ‏ وتكون المسافة بين 
. ثم تسقى الأرض سقية خفيفة . 


إلى التسميد بالأسمدة الكيميائية 


( شكل ٠١‏ ب ) نفتح جوز القطن 


لفق 


جني القطن + 

يجنى القطن وتجمع جرزاته مرتين في امرسم عاد » أولاها 
ل النصف الأول من شهر آب » والثائية خلال النصف الثاني من 
» وقد يستمر جني القطن إلى نهاية تشرين الأول وأوائل تشرين 


بعد أن عرفنا كل ما يتعلق بزراعة القطن يجب أن نعرف شيئاً عن حللج 
القطن . ويقصد بالحلج تجريد بذور القطن عن شعرات القطن النابنة 
فوقها. وينم ذلك عادة بآلات خاصة صغيرة أو 


١‏ المخالج » . وبعد أن تسم عملية الحلج يكبس شعر القطن « أ لفه » في 
خف للبيع . 


أما البذور الني بقدر وزنها بثلث الحاصل عادة » فتؤخذ إلى معامل 
اج الزيوت النباتية لتعصر ويستخرج منها الزيت الصالح للأكل 
وللأغراض الصناعية 


الاسكلة 


صف المظهر الخارجي لنبات القطن ؟ 
لاتب انك الزراعة اتن في السراق ؟ 


0 


ين 


الكتان من المحاصيل 
بدورها. ٠‏ واستحصال الألياف الكتان 


تزرع لإستخراج الزيت من 
ن سيقانها ( شكل ١9‏ ) 


وم 


000 


الوص النباتي 

هل شاهدئم الكتان ؟ 

إنه نبات عشبي ؛ حولي يزرع كل عام » وله مجمرعة جذرية غير 
متسعة . تنتشر في الطبقة العليا من الشربة » وساق ملساء منتصبة ترتقع 
٠٠١-00 (‏ ) سماء وتشرع في قمتها إلى فروع يندهي كل منها بزهرة 
ذات لون أزرق فاتح أو أبيض . 


8 


أصنف الكتان + 

هناك أصناف كثيرة من الكتان تصلح للزراعة في العالم . ومن هذه 
الأصناف انواع تزرع للحصول على بذرها لغرض استخراج « 
الكتان ٠‏ منه » مثل الكتان المراكشي الذي يزرع في العراق هذا 
الغرض . وزيت الكتتان من أحسن الزيوت المستخدمة في الصناعة : وهو 
يصلح على الأخخص لصناعة الأصباغ والورئيش . ومنها أتواع ترزرع بقصد 
الحصول على سيقانها التي تستخرج منها الآلياف . 


مرعد الزرع 
زرغ ثر انان فى العراق فى أواغر يشريق الأول إلى نهاية 
يزرع بذر 6 في العراق في أواخر تشرين الأول إلى نهاية 
تشرين الثاني . أما بذر الكتان الذي يزرع على المطر ( بصورة ديمية ) 


فيرع بنك ستوظ. اأطرة الأرق. ١‏ 
2 بوط المطرة 


كمية الزرع 

وبحتاج الدونم الواحد من الأرض إلى كمية من البذور 
(8 ) كيلوات و (17) كيلو . أما إذا زرع الكتان من أجل ألا 
هذه الككية بحيث تصل إلى الضعض أحياناً ؛ لأن المطلوب في هذه الحالة 
الخغرك هل اكير كيه عن القعن لتساك الألياق . 


طريقة الزرع 

يزرع بذر الكتان في العراق في أواخر تشرين الأول . يحتاج إلى 
عناية زائدة في تنظيف الزوع من الادغال + وفي الاهتام بسقيه فيحتاج 
محصول الكتان إلى ( # - 5 ) سقيات طوال أيام الموسم . 


الأسكلة 


١‏ لالماذا يرع "الكنات ؟ 
"2 اص المظهبز العمارجي لنبات الكتان ؟ ود 


6- لأي عرض يت الكتان ؟ 0 
1ل متى بِْرْعْ الكتان. في العراق ؟ ١‏ أ 
ه - إشرح طريقة زرع الكتئان . م 
> - هل يزرع بالكتان اليذوره. فقط ؟ ا 


التبسغ 
6 


يعد التبع في مقدمة المحاصيل الاقتصادية في العراق . إذ يبلغ ما 


2 ع فاق عنهرل توبات المحافظات الخمالية حول نألف درف 8 
كه ما تنتعجه هذه المساحة من التبغ ما يقرب من زه ألت عن في 
السنة ( شكل 18) 


غ نبات عشبي + حولي يزرع كل عام ؛ ينمي إلى فصيلة 
الباذنجان والطماطة وما أشبه . وله جذر وتندي رئيس ٠‏ وساق منتصبة 


5 


اتتحمل أورا إراق التبغ المعروفة . وأهم ما في لبات الخ أ 


عل الساق امارج نر أسفل إلى أعلى فتقطمز 532 


حجمها عند النضج فيبلغ عرضها ( 3١٠ - ١8‏ ) ستتيمترا » وطوفا 


إ[قاه؟ - ه4 ) ستيمدياً . ولرن هذه الأوراق أخضر داكن » ينقاب إلى 


أصفر ذهبي عند الجفاف ء وهي تستعمل في صنع السيكاير والتنباك 


لللنتجات المشابهة . وتحتوي على مادة مخدرة تسمى « نيكوتين 
تبدأ زراعة التبغ في أوائل آذار وتمتد إلى منتصض شهر نيسان 
طريفة الزرع 
يحتاج التبغ إلى عناية تامة في زرعه + ومهارة في مداراته : 


ولذلك تتبع ال الخطوات الآقية - 


١‏ - نحضر للزرع مشاتل خاصة على شكل ألواح + يبلغ عرض 
كل منها درا واحداً .. وطرها كيانية إلى عشرة أعتار ب. 


؟ - وتكون هذه الألو لواح عروثة حزاثة . جيدة ؛ ذات سطح متو تهام 
الإستواء » ومسمد تسميداً جيداً بالسهاد الحبواني الثاعم 


- يخلط البذر الناعم بشيء من الرماد حثى يسهل نقره نقراً متساويا 
في اللوح ؛ وينثر بمقدار ملعقة طعام من البذر لكل من 
من الأرض 


؛ - تغطى الألراح بعد أن يتشر البذر فيها بطبقة خفيفة من السهاد 
الحيواتي.وتسقى في الخال كم 'تتاقى مضا خفيفا بغدرات معاقة 
لغرض المحافظة على الرطوبة في الألواح 


3 يحشر الحقل المخصص للزرع بحرائته ٠‏ وتنظيفه + وتسويعة + 


ثم بتقسيمه إلى مروز مناسبة الطول + وتنقل الشتلات إليه بعد 


ما يقرب من شهرين على زرع البذور في المشتل + حينما يكون في 


لى زرع 


- نكفي الشتلات الناتجة من كل مئة متر مربع في ألواح المشتل 
لزراعة خمسة دونبات فى الحقل . 


1 - تزرع الشتلات في المروز على الجانبين » وتكون المسافة بين 


1 لواحدة والأخرى 


وبعد أن يدارى الزرع مداراة تامة » تتقدم نباتات التبغ في النمو 
تنضج انها شيثاً فشينا إعتباراً من أوائل يراك إن هات هر تين 
الأول ' اق التبغ الناضجة قطفات متتالية . ونعرف هذه 


سيك الأرراق ٠‏ وامتفزار لونها عادة . 


وبعد أن تقطف هذه الأوراق 
من عرقها الوسطي ؛ ثم تعلق في سكازة سة الدهرية إل أن يكتمل 
جفافها ء» وعند ذاك تنقل إلى غرفة مرطبة وتكبس في بالات خاصة تزن 


الواحدة منها خحمسين كيلو . 


بساتين الفاكهة 


كلنا نتناول خلال الشتاء البرتقال + والنومي الحلو » وغيره من 
الفواكه + وتتناول تعلال الصيف الشمش والعنب والدمر ؛ وهذه المواد 
التي تأكلها تسمى ب «٠‏ الثمار , والأشجار الني تحمل هذه الثمار تسمى 
ب « الأشجار الشمرة ٠‏ أو « أشجار الفاكهة » 


ويغرس الناس في حدائق بيوتهم بعض أشجار الفاكهة ليستغيدوا 
من ثمار ول الك روضة 5 مم - اه 
من ثمارها : ولكن الثبار المعروضة في الأسواق تزرع - عاد 
أماكن خخاصة نسميها ٠‏ البساتين » 


وال 


مساحات خاصة من الأرض 


تزرع فيها أعداد 
أشجار الفاكهة لغرض قطف ثارها وبيعها في الأسراق . 


وتقسم أشجار الفاكهة إلى قسمين 


١‏ - أشجار الفراكه دائمة الخضرة 

وهي التي تحتفظ بأرراقها صيفا وشتاة طيلة أيام السئة » مثل : 
النخبل . والليمونيات والزيتون وما أشبه . 
١‏ - أشجار الفواكه النفضية ٠‏ منساقطة الأوراق ٠‏ 

وهي التي تنفض أوراقها في الشتاء » وتبقى خالية منها طوال 
أيامه ء شم تعود وتتخرج أوراقا جديدة في فصل الربيع » مثل أشجار 


المشمش ء والتفاح ع والرماث » والتين » والتوت ٠‏ وما أشب 


ألير الناخ على توزبع أشجار الفاكهة في العراق 

إذا ذهبت إلى الحافظات الجدوبية تشاهد هناك مساحات واسعة جداً 
ن أشجار النخيل ولا سييا في خا ة البصرة حول شط العرب والأتهار 
التفرعة منه » حيث نبدو أشجار عذه وكأنها غابات كبيرة . 
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فإنك تجد 


وإذا زرت المنطقة الشالية 


( الكروم ) مزروعة بمساحات واسعة ؛ وكذلك اشجار التير 
اواللوز والكرز . بينما لا نجد أثراً لأشجار النخيل والليمونيات . 
أما أشجار الفواكه النفضبة الأخرى وهي : المشمش والخوخ 
والتفاح والعنجاص والكثري ( العرموط ) والرمان والعنب والتين 
فإنها منتشرة في معظم أنحاء العراق ولا سيم| في المنطفة الوسطى 5 
ونستنتج من ذلك أن المناخ فى كل منطقة من العراق ذو 
على نعود الفاكهة فيها . فتحن نرى أن أشجار التخيل اس 
نَمو وتدمر في المناطق الجتربية والوسطية من العر 5 
ذات المناخ الحار ؛ ولا تدمو جيداً في المنا اطق الشمالية وهى لاتعيش 
اللطلقاً في المناطق الجبلية الباردة جنا . وعلى المكس نشاهد أن 
تجار الفستق والكرز والأوز والسجو: ز تشمو جيداً في المنطقة الشمالية ولا 


شمر قي المناطق الجنوبية الدافئة . 


فالمناخ - إذن - يعتبر 
لخ ر 


التي تزرع في كل منطقة . 


العوامل المهمة في تعيين نوع الأشجار 


القن اللائمة لأشجار الفاكهة 


إن أشجار الفاكهة تختاض عن بعضها في نوع التربة التي تناسبها ٠‏ 
0 الأراضي ل الملائمة لزراعة أشجار الفاكهة كلها مي الآرض قات 
بة الريجية الشة التي تترافر فيها العناصر الضرورية للنمو + والني 
لون فيها البزل حسناً ومنتظماً وهذا يجب عدم زراعة أشجار 
الفاكهة في الأر اضي الملحية أو الأراضي التي يكون فيها البزل ر ايه 
اعة أشجار الفاكهة في الأراضي الطينية يه الببكة 
تكثر فيها الطبقات الصخرية 


ويسجب أيضاً عدم : 


جداً أو التي 


الأسئلة 


معلمك في" الغبا 


»أن أحسن الأراضي اللائمة 


اتبربة المزيجية الحئة التي ن 
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ل ولأءب) 
منطقة خاصة وعلى مسافات محددة . 


من ذلك أن شروطا معينة يجب مراعاتها عند انشاء 


أهم هذه الشروط هي 
-١‏ أن تنتخب الأرض في مكان يتوفر فيه الماء الكافي لسفي 


وخالية من الأ 


تكون الثربة مزيجية هشة . حسنة البزلك 
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شكل ( ١4‏ أ) تخطيط لرراعة الأشجار على خطرط ستقيمة 
8 زراعة الأشجار على خملر' 


( شكل 14 ب ) أشجار في خطرط منتظمة 
* - أن تزرع الأشجار بصورة مستقيمة في صفوف طولية وعرضية 
وبسافات معينة خاصة بكل نوع من أشجار الفاكهة 
5 - أن يزرع كل نوع من الفاكهة في منطقة خاصة في البستان » لأن 
لكل نوع من أشجار الفواكه مسافات معينة وخدمة خاصة 
وفبيا يأني جدول بالمسافات. المناسية .بين الأشسجار 60 


نوع الشجرة المسافة بالأمثار 
النخيل بارا ب 
اللبمونيات ( بين أشجار الدخيل ) 2 
التفاح : الكوجة ؛ العنجاص » الخوخ 3 
اللوز ؛ الكرز ( الكبلاس ) ا 
الزيتون -ع# 
الفستق 5دمنو 
للشمش ء التين -»# 


0 هذا الجدول ليس لغرض الحفظ على الغيب . ولكن ليرجع إليه الللابيذ عند الحاجبة , 


العربوط ( الكثري ) 
الرمان » السفرجل ؛ الكاكي 
العوت 


على جهتين ) 


أن تكون البساتين قريبة من الطرق 


لبسهل ارسال الماصلات من اليسنان الى. الأب 


5 - لكل منطقة من هناطق العراق فواكه يقبل عليها الناس في السوق ٠‏ 


قيجب انتخاب هذه الأنواع وزراعتها لسهولة بيعها 


7 - بفضل أن تزرع أشجار الفواكه النغضية في جهة 
وأشجار الفواكه دائمة ال 
كل منها على الوجه الأتتم . 

م - تتعرض الأشجار إلى الرياح القرية اك 
تساقط أزهارها وثارها ؛ ولذلك يجب 
من الأشجار الخشبية العالية في الجهات 
لكي تخفف قوة هذه الر 
وتسمى هذه الأشسجار العا 


البستان + 


تسيب “كسر فروغها أو 


في جانب آخر لكي تسهل خدمة 


ه١‎ 


ه- أن يبنى سور حول البستان بمنع الناس والحبوانات من الدخول 


شراء شعلات الفاكهة 
تختلف أسعار الفواكه المعروضة في السوق » فالأصناف الجيدة تباع 
يشمن مرتفع : والأصناف الرديئة تباع بشمن رخخيص + قهل تعلم السبب 


في رداءة بعض أصناف الفاكية ؟ 


إن محصول كل قف عل نوعية الأشجار المزروعة فيه . فإذا 
كانت أنواعها جيدة أعطت محصولاً جيداً وكثيراً . أما إذا كانت أنواعها 
رديئة فإنها تعلي محصرلاً رديثاً وقليلاً . 


ولذلك يجب شراء الأشجار من مشائل مضمون 


لى أن تكون خخالية 
من اللنشرات والأمراض النباتية . وأن تكون مطعمة على الأصول الجيدة 


توصي بها الدوائر الزراعية 


من مشاتلها إلى البساتين في أواخر الشتاء : أي 
بين أوائل كانوت الأول وأوار شباظ , 3 


لية من العراق تمتد إلى أواسط شهر آذار ؛ لآن هذه الفئرة هي فترة 
احة وركود الأشجار عن النمو . أما التخيل فله وقت خاص 
يمتد من نيسان إلى أواخخر أيلول 


١ 


تكثير أشجار الفاكهة 
فد يعتقد بعضنا أن أبسط طريقة لتكثير أشجا.ء الفاكهة هي زراء 
بذورها الني تنبت بعاد مدة من الزمن وتنمو بسرعة أحياناً . ولكن هذا 
الاعتقاد ليس صحيحا ؛ لأن الأشجار التي تنتج من البذور لا تعطي 
ثبارا تشبه ثبار الأشجار البي تؤخذ منها تلك البذور الزروعة . فلو أخذت 


مثلاً ماثة بذرة 


البذور قد نبتت و٠‏ 


بن ساق الثبات ( أو جز من جذوره 
نة الاستعال هي الأقلام الفرعية المأخرذة من 
راعتها ثباتات صحيحة الأصل 
أي أن الأقلام 


+ وأقلام الرمان السليمي مثلاً 


تننج أشجار الرمان السليمي وتعطي ثار الرمان السليمي نفسه 


الس 


تحضر هذه الأقلام للزراعة بنفسك ؟ ( شكل 7١‏ ) 
إنها عملية بسيطة جداً » فلو فحصت أي فرع 
ن أو النومي الحاو لوجدت أن على ذلك الفرع عدداً من 
ن ) ؛ ولو قطعت هذه الفروع إلى أجزاء طول كل مدها 


فروع نباتات 
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از شكل 3١‏ ) تحضير العقل ( الأقلام ) 


أو العقلة - إذن - جزء من الباق أو الفرع يحتوي على 

[رعدين أوأكثر ؛ ع طولة جخوللي 0 دهن )سم . وبقطع لع القلم عادة 
قطعاً مستقيماً من الأضفل وقطعا مائلاً من ا 
لكي بمكن تمييز اتجاه العيون عند الزراعة فلا يزرع الم 
عقاوبة . 

إن أفضل الأوقات لتحضير الأقلام للزراعة هو الوقت الذي يسبق 
بدء البراعم بالدمو » ويكون ذلك في خلال شهر شباط في المنطقة 
الوسطى من العراق. ويفرس القلم جميقنه أني لشرية » ولا يجب أن 
ييقى منه فوق سطح الأرض إلا برعما واحندا أو إثنين . وأهم أنواع 
الفوا كه التي تتكائر بالتقلم هي العنب والتين والرسان والسترغل والزيترن 
والليمون الحامض والليمون الحلو . 


شكل 3١‏ ) كيفية قطع الأقلام ( العقل ) 


(؟) التكثير بالفائل 
كثير منا شاهد شجرة الدخيل ٠‏ ولاحظ أن عددا كبيراً من نباتات 
25 الصغيرة تنسو عند قواعد النخيل ٠‏ وهذه التخلاث الصغيرة 


هي:٠‏ الفسائل ؛ . والفسائل تكون ا جذور أي أنها نباتاث صغيرة 
كاملة : ولكنها متصلة بالشجرة الأصلية + ويمكن فصلها وغرسها في 
مكان آخر بنجاح تام عند الحاجة 


وأفضل الأوقات لفصل الفسائل وزرعها هو الربيع والخريف . أما 
أشهر النباتات التي تتكائر عندنا بالفسائل فهي أنواع النخيل الأصلي 
الذي قصلت منه » | فإذا فصلنا فسيلة عن نخلة من نوع الزهدي 
وزرعناها فإن الفسيلة تعطينا قمراً من نوع الزهدي آيضاً 


رشكل ؟7) 


زشكل 8 ) قائل النخيل 


(”) الشكثير بالترقد : 


نلاحظ بعد مدة من الزمن 
نباتناً مسنقلاً عن الشجرة الأصاية التي كان تابعاً ها . ويمكن نقل هذ 
إرعه في مكان آخراء وهدذه 
ر الثباتات تسمى الترقيد ( شكل "7 » 

0 الترقيد بكثرة في نماتات الزينة مثل الرازقي ٠‏ أما 
في نباتات الفواكه فيستعمل أحيانا في تكثير العنب والسفرجل 
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ار شكل 38 ) العرقيد 


(4) التكثير بالتطعيم : 

التطعيم من أهم الطرق في تكثير أشجار الفواكه للحصول على 
انبانات جيدة النوع . وتعم عملية التطعيم بأخذ برعم ( عين ) من 
نبات معروف وتركيبه في ساق نبات آخخر. ويسمى البرعم 
ب ( العين ) أو ( الطعم ) ويسمى الساق الذي يركب فيه البرعم 
(الأصل ) . 

إن معظم الأشجار التي نراها في حدائقنا وبساتيتنا كالتفاح 
واللشمئن والعنجاص و«البرتقال واللالنكي وغيرها قد تم ع 
في المشاتل والبساتين بهذه الطريقة . 

والتطعيم طرق متعددة : ولكن الطريقة الشائعة والمستعملة بكثرة 

هي التطعيم بالعين التي تسمى ب ( البرعمة ) والأنها سهلة جما 
وبمكن اجراؤها بعد تمرين بسيط عليها . وتجرى في فصلي الربيع 
والخريف . 
ويمكن أن يقوم أي واحد منا بعملية التطعيم بسهرلة بإتباع ما 


مه 


لتمرض أنك تربد تكثير نوع من البرتفال بتطعيمه على شتلة من 
النارنج » إفصل بواسطة سكين النطعيم الخاصة ( شكل 74 ) 
برعما من فرع ال لبرتقال الذي تريد تكثبرة , 


( شكل 14 | سكيلة التطعيم بالعين 
ولاحظ أن تفصل مع هذا البرعم جزء! من القلف بشكل الدر 
رثكل 6 - ج )ثم اقطع ال إرقة | 


حنقها لا رين طولة من ا 
البرعم باليد وادخاله في الأصل 
رشكل الى . نم إذهب إلى النباتات الأصل وهو ال 
واعمل في الموقع الذي براد التطعيم عليه في السا: 
حرف ( )3( شكل 19 أ-أ ) بواسطة سكين التطعيم أبفاً . 
قلف هذا الشق قليلاً وبكل دقة لكي لا يتمزق ( شكل 0؟ أ 0 


1لا 


( شكل 39 | ) غطوات التطميم اقلم ر العثل ) 
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بواسطة الجائب العاجي من سكين التطعيم :ثم أدخل في هذا امحل 
برعم البرتقال على نهل حتى يلتصق تساماً ( شكل ٠9‏ أ-د ) + وبعد 
ث اربط محل التطعيم من أعى العين نفسها بشريط من النايلون 
ولاحظ أن لا تربط العين نفسها بالشريط لثلا تتلف أو تمتنع عن النمو 
وشكل ه؟ أ-ه). وبهذا تكرن قد أنجزت عملية التطعيم 


ويمكتك إزالة الأربطة عن العيين بعد أسبوعين أو ثلالة أسايم 
عندما تائحم العين بالأصل تماماً . وبعدما ننسو هذه العين جيداً 
اقطع ساق النارنج فوق محل التطعيم حتى تسشمر العين بالنمو فتحصل 
يذلك على نبات من الببرتقال مطمر على نبات من الثارنج . 


تربية أشجار البستان 


تلخصض عدنة أشجار البستان يعد 
ال 


8 التسميد 


0 التقايم : 
وهو قطع بعض فروع الشجرة أو الشجيرة لغرض تنظيم شكلها 


تهيكل جديد لما . ويئم ذلك بواسطة مقص خاص . أما فوائد 


. تنشيط حيوية الفروح المقلسة وزيادة عاليعها‎ - ١ 


بع الغمار النائجة على أطراف الشجرة كافة . 


© - إزالة الفروع المتشابكة والبابسة والزدحمة وللصابة بالحشرات 


والأمراض . 


(١‏ شكل 55 أو ب ) قليم العجرة 
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يعوزع على الفروع الجديدة الجدةوإنسايكة يدون نظام . لأ الشجرة 
غير مثلمة (أ) ٠‏ ينما يتحصر الجهود والغذاء في الشجر 
القلمة ( ب ) وفي المروع القايلة الباء 5 
توذيع ثيارها على الجهات كافة و يساعد في كبر حجم الشمار 3-6 
تكون نوعية هذه الثار جيدة مما يجعل ثمنها في الأسواق مرتفعاً 


3 
ار شكل 00 ) القليم قبل غرس الأشجار 


3 


وفي ( الشكل 7 ) الشجرة (1) عند شرائها و( ب ) عند 
اتقليمها و (ج ) عند تقليم جذورها المتكسرة و ( د ) عند زراعتها 
ولاه ) عند سقيها . 

أما في العنب فتقام النباتات لتربيتها بشكل شجرة صغبرة ( كرمة ) 
ذات فروع قصيرة مثمرة . أو تربيتها على شكل نبات متسلق على 
لقُمرية . 
السقي 

يعلم الجميع أن حاجتنا إلى الماء خلال فصل الصيف أكثر 
خايسا ليه في الواسم الأخخرى + فسجن تشتزب ميات كبيرة امن الماة 
في الصيف يبدما نشرب كميات قليلة منه ني الشاء » ويقل نناولنا 
للماء في الأوقاث الني يعتدل فيها الجر . وتنطبق هذه الحالات على 
الأشجار أيضا ؛» فيجب زيادة عدد مرات السقي. خلال. الصيف 
والإقلال منها في الربيع والخريف وفي ي أثناء الأزهار ا 
فبمشع الماء عن الأشجار النفضية وتسقى الأشجار دائمة ا! 
سقيات قليلة » إلا إذا انحبس الطر خلال الغنا لاطبلا سق 
الأشجار سفيات قليلة وخفيفة 


إن أفضل طريقة لمعرفة حاجة النبانات إلى الماء هي أن يكون سطح 
العربة فيها جافا. وأن يمر بين فترة وأخرى إلى عمق 
(ه - ١5‏ ) سم فإذا كانت العربة جا وجب سفي النبات . أما في 
شمال العراق حيث تسقط كمية كافية من الأمطار فإن أشجار الفواكه 
تروع ( ديما ) أي يعتمد في زراعتها على الأمطار فقط 


نا أهمية السميد للغضراوات : أما بالنسبة إلى 
أولية متعددة لكي تصنع غذائها 


لك إلى عناصر أولية 


لك تضاف الأسمدة المناسبةة إلى !| 
ذه العناصر : وللمحاقظة 


كل 78) تميد الأشجار 


أسنة القيوافية التي اتسسحل عليها عق 


وأهم أنراع الأسدة هي 


والأسمدة النباتية ( الأسمدة الخضراء ) 


بنبانات سر يعة النمو من مزاباها إغناء 


ذلك بزرع هذه الك 
الك بزرع هذه النبا 


نضجها . وأهم هذه 


ع ثم حرثها في 
البرسيم والجت واللوبيا وما أشيه 


والأسدة الكيسيائية أو (الأسمدة الصناعية )» هي مركبات 


كيسياوية يحوي كل منها على عنصر أو 


الشرورية لنب 


كثر من العناصر الغذائية 


وأهم أنواع الأسمدة التي تباع في الأسواق هي 


الملح الناعم الأبيض ء وقد أتشأت 


اج هذا السماد على ضاف شط 


على كمية وافرة من الفسفور . وهناك 


العناصر الرئيسية الثلائة 


تشارك 


اعة الاشجا. في صفوف مستقيمة يباعد على إلعار 
عملية المزق ‏ سهولة بواسطة دراك يشجوة إلى ساعية و تراكنؤز ) أو 


ن + حيثك كرك الأرض يرن الألشسيعان 


3 


أما إذا كانت المسافات بين الأشجار غير منعظمة » أو كانت 
أشجارها كبيرة جداً ومتزاحمة : فيمكن عزقها بالأدوات اليدوية . 
وفي جميع حالات العزق يجب عدم الاقتراب من الجذور الرئيسية 
للأشجار خوفاً من قطع هذه الجذور أو جرح الأشجار وإيذائها 


(شكل 2159 


شكل 54 ) العزق بين الأشجار 


/ا5 


الحشرات والأمراض النباتية 
١‏ الحشرات » 


لاشك أن كلا منكم قد شاهد الحشرات : وعرف أن هناك أنواعاً 
مختلفة متعددة منها ٠‏ فهل يمكنكم أن تذكروا أبرز الصفات التي 
تجميز بها هله الخشرات عن سائر الحيوانات ؟ 


إن أبسط فحص لأجامها بدلنا على أنهاكاثئات صغيرة + تقميز 
أجسامها وأطرافها بكونها متألغة من عدة مفاصل . وهي مغلفة بسادة 
قرنية تساعدها على الاحتفاظ بهبكل ثابت بعد أن يتكامل نموها . 
وحينما ندرس نمو الحشرات كلها ( شكل "١‏ ) نجد أنها تسراء 
منذ أن تخرج من ٠‏ في أدوار متتالية من الدمو قبل أن تبلغ ع 
وتصبح حشرة كاملة . وأنها تغير شكلها في كل دور من هذه الأدوار 
تغبيرا كلها ,.ويسين "دل الشكل. يهنثه ‏ الكتقية الاستطالة.. 


د 


ر شكل ١م‏ ) الاسحالة الكاملة للحشرات 


54 


الاستحالة 

وتستحيل أجسام معظم الحشرات مثل دودة القز . ودودة القطن + 
والذباب ؛ والخنفساء ؛ إستحالة كاملة ( شكل 8١‏ ) . فتكون كل 
حشرة منها 1 من البيضة بشكل الدودة + 


لقز المعروفة . وفي هذه الأثناء 
شزة وياد قسببر شبيوة يأحها :«وتكرس عن القلافة أو 
الحشرة وتبلغ قتصبح شبيهة بامها : وتخرج من الغلاف أو 


وأحسن مثل على العذراء دود 
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الشرنقة » فتسمى الحشرة « البالغة ٠‏ . 


وهناك حشرات غير هذه ٠‏ لا ثمر خلال نمرها في هذه الأد 


وإنما تفقس من اليضة وهي بشكل أمها البالغة , لكنها ت 
الحجم عديمة الأجنحة » وتسمى ؛ الحورية » كيا تسمى الاستحالة 


بالاستحالة الناقصة ( شكل 88) 


ز شكل +7 ) استحالة الجراد الناقصة. 


وتأخذ المورية بالأكل والتغنذ: 
وتصبح حشرة بالغة . مثل الجراد والصراصر . 

والحشرات الني تصيب أشجار الفاكهة في العراق كثيرة جدا لا 
بنمكننا دراستها الآن ٠‏ ولكثنا سنتعرف على أهم هذه الحشرات وطرائز 
مكاتحتها 30 1 


فسلخ جلدها عدة مرات + 


(1) دوياس التخيل : 


حشرة صغيرة لونها أخضر فاتح مائل إلى الاصفرار : طوها حوالي 
تحمس مليمشرات ٠‏ تظهر بأعداد هائلة على سعط التخيل فتمتص منه 
العصارة النباتية . وتفرز مادة دبسية يتراكم عليها الغبار فتضعض النخيل 
بشدة . وتتساقط هذه المادة الدبسية على أشجار الليمونيات التي تنمو 
بين التخبل عادة ونسبب ضعفها (شكل #"م ). 


رشكل مم ) مكافحة الدوياس في التخيل 


يتعوف اللايذعل الخشرات الني نصيب أشجار الفاكهة في ماطتهم + ولابعايون بحفظ أوصاف الحشرات 
وفرائق نكافحتها 


ع 


ارة الزراعة والإصلاح 

صلاج 
الزراعي في فصل الريع وأحبانا في الخريف أبضا 
بإرسال طائراتها إلى محافظات البصرة وبابل وبغداد وديالي وسائر 
الأماكن التي تنتشر فيها هذه الحشرة ونكافحها مجانا : وذلك برشها 
هن الطائرات ( شكل 86 ) بمادة الفابونا (.مبدهم) أو رشها أحيانا 
بمادة الملاثيون 


كل عام 


شكل 04 ) مكافحة دوباس التخيل بافليكويتر 


١ غسميرة‎ )9 


وتكون يرقات هذه الحشرة كالديدان بيضاء تتحول إلى لود 


نادي + 
وطرخا (م - ٠١‏ ) مليمترات . وتحفر اليرقات ثقبا في الشسرة 
لتنغنى على المواد التي تصل إلى هذه الشمار فتسبب جفافها وإحمرار 
لونها ثم سقوطها على الأرضن . وعي م 
وفي مناطق محدودة من محافظات ديالي 


في محافظة البصرة + 
ببقذاة. والأنيان . 


7 


المنطقة الوسعلى من العراق . وتكافح برش الأشجار بمادة بارائيون 
رشا كاملا على السيقان وحول الأشجار ( شكل 8م ) 


( شكل 0" ) مكانحة الن القطني على أشجار الفاح 
قفاز الب 
تشاهد هذه الحشرة بكثرة ني معظم نبانات العنب في العراق + 
وهي خضراء صغبرة الحجم طوفا (5) مليمترات ا قابلية القفز من مكان 
إلى آخر . ونمنص العصارة النباتية من الطح الفلي للاوراق فتتلفها 
وتضعف النباتات . وتكافح بمحلول اللاثيون أو مادة 
( دي.دياني ). 


(8 الأرضة 

وهي حشرة نشيه النمل العادي ( شكل 75 ) . ولكن لونها 
أبيض + طونها ( م - ه ) مليمترات ؛ تحفر أنفاقا إما تحت قلف 
الشجرة أو داخل السيقان » فتسبب ضعف الأشجار أو هلاكها » 
ونكافح برش السيقان بمحلول ( الكلوردين ) وتشبيع التربة النحيطة 
بالجذور بهذا المحلول خلال نصل الشتاء ؛ أو عند عدم وجود الشمار 


رشكل 5" ) حشة الأرضة 


الأمراض النباتية 


توجد أنواع كثيرة جداً من الأمراض النباتبة التي تصيب أشجار 
الفاكهة أو غيرها . ومن أهم هذه الأمراض © : 
١‏ - التصمغ في الحمفيات 

وهو مرض فطري يشاهد أحيانا على أشجار البرتقال واللبمونبات 
الأخرى في منطقة اتصال ساق الشجرة بالأرض ؛ حيث يسبب تكلا 
شي المنطقة المصابة » ويزداد هذا التآكل في الانساع ندريجيا حتى 
يذبل النباث أو يموث أحيانا . 

وللتخلض من هذا المرض تطعم أشجلر اللبموتيات .عق أصرلك 


النارنج لأنه منيع ضد هذا المرض . أما الأشجار التي بدأت بها 


1 يتعرف التلاميذ على هذه الأمراض . اموجردة في محيطهم عل الأخص ٠‏ وبتفهبون أ 
ولا يطلب إلبهم حفظها 


م - خياس طلع النخيل 


الليمونيات على أصول منيعة فد الديدا 
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ند مجتهرة عن أهم أشجار الذاكهة 
النخيل 


لعلك لا تعرف أيها التلميذ أن شجرة التخيل معروفة فر 


والي ( #ر؟؟ ) مليون 
مها افي منملقة يلا العرب بمحافظة ابعر 


00 ني اقاظات الوسطى والجئوبية ؟ أما'شيال العراق 


7 00 الدخيل مر الأراني ذات 


تكائر اللخيل 
تتكائر أشجار النخيل بواسطة الفسائل 
جنب قاعدة النخلة . وهذه الفسائل 


حين يصبح لكل منها ا مناسبة من الجذور 


بعد أن يبلغ عمرها زم - 4 ) 


وعند قلع الفسائل للزراعة يجب أولا تقليم السعض الزائد والمتدلي + 
ثم إزالة التراب من حول جذورها . وبعد ذلك تفصل الفسيلة عن أمها 


لنخلة بواسطة عتلة نخاصة من الحديد تسمى ١‏ هيم 2٠‏ ويقوم بهذه 


عند زراعتها أصنافاً مشابهة تإما في كل صفاتها للنخلة الأم التي 
نها الفسيلة . أي لو زرعت فسيلة ‏ من نخيل ( البرحي ) فإن 
الشجرة الناتجة تكون من البرحي في كل صفاتها ٠‏ وكذلك لر ز, 
) فانها تننج خيلا خستاويا 


لى بواسطة البذور فانه غير مستعمل » لأن الأشجار 
كرن نصنها تقريا ذكرا ( فحل الايطي 


تاقيح التخيل : 
النخيل بعضه ذكر ( فحل ) وهو الذي 
ب ١‏ الطلع ٠‏ فقط + والبعض الآخر 


بحمل أعضاء التذكير المسهاة 
أثنى وهو الذي يحمل أعضاء 


التأنيث التي تتكون منها الثمار ( الدمر ) . ولا يتم التلقيح في النخيل 
بواسطة الحواء أو الحشرات جيدا كا في أشجار الفواكه الأخرى ؛ ولذلك 
لابد من إجراء عملية التاقيح باليد ؛ لأن النخيل الذي لا يتلقح باليد لا 
يعطي ثارا ناضجة جيدة ( شكل 80 ). 


04 


ولكل جزء من أجزاء النخا 


يستعمل للأكل 


استعالات متعددة في بلدنا . فالتسر 
مهم وفاكهة لذيذة + ونصدركميات 


امنه إلى 


مختلف بلاد العالم يستخرج من الثمر الدبس والخل والكحول + 
زإيستعمل التالف علفا للحيوانات أو يدل في تركيب الاعلاف 
ززيستعمل. النوى للعلق أيضا . 

وفي الأرياف رالمدث ال 
والباني / »كا ستضمل بعضها كجبور على القتوات والأتهر 
الصغيرة : أما السعف فيتعمل في الك 0 
والأقفاص ؛ كا يستعمل الخوص في عمل 
والمراوح اليدوية وغيرها ( شكل 8" ) 


( شكل 58 ) من بنتجات الخبر 
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أضناف التمور : 
توجد أصناف عديدة من التمور في المناطق الجنو 
والوسطى من العراق تزيد على ( 48٠‏ 0 . غير أن الأصناف الهمة 
تجاريا هي الزهدي والساير والخضراوي والحلاوي والبرحي . 
وهناك أصناف أخرى معروفة جدا في الأسواق مغل الخستاري 
والمكنوم والبرين والأشرسي والحساوي والأشقر . وهذه تؤكل رطباً أيضاً . 


الأسئلة 


1م 


الليسونيات 


يقصد بالليدرنيات مجموعة البرتقال واللالنكي والنومي الحلو 
والترمي الحامض «النارنج والكريب فروت بالطرنج والسندي والأصناف 


الأخرى التي نتبع هذه الفصيلة . ىا تشتهر محافظة البصرة بزراعة 
النخيل ٠‏ فإن محافظة ديالي معروفة بزراعة البرتقال والليمونيات الأخرى 
(شكل 05 . 


ا( شكل 51 ) الكربب فروت من الليمرنيات الجديدة 


تزرع الليمونيات في أواسط العراق وجنوبه تحت ظلال النخيل الني 
تحميها من حرارة الشمس المحرقة صيفاً ومن خطر الانجاد الشديد شناة . 


ويحافظ النخيل أيضاً على أزهارها وثارها وفروعها من قوة الرباح 
الغديدة . 


4 


اللبمونبات أشجار صغيرة لا تعلو كثيراً ؛ وهي جميلة الشكل 
المنظر ء مستدبمة الخضرة + نزهر في الربيع أزهاراً بيضاء اللو 


ذات را 


هذه الأزهار ار عندنا ب ( القداح ) . وبعد أن با 
تون القزار السغيرة. الكروية 


الخريف وفي الشتاء 


قرائد اللببونيات 
لليمونيات فوائد اقتصادية وغذائبة كثيرة 
والليمون الحاو والسندي واللالتكي تر 
ويستعمل عصيرها للشراب . أما اللبمون الحامض والنارنج فيستفا 
عصيرها في الشرب وفي تحميض المأكولات “واقتل شجر الطرنع 
العمل المر 


إجراء عملية التطعيم فيمكنك - عزيزي الطالب - الرجوع إليها . 

الدوائر الزر الليمونات على أصول جديدة ذات 
مناعة ضد الديدان الثعبا أرقا في الث 
الخاضر 


وتتكائر أشجار الليمونيات أحياناً بالقلم ( أي العقلة ) ولا سيا في 
تكثبر الليمون الحلو والليمون الحامض والطرقج 


العربة اللائمسة 


الملائمة لإزراعة البر 


ال وسائر اليه هي 


ية اللمشة ء ولو أنها تزرع أحياناً في الأراضني الرملية الخقيفة 


0 
الأراضي الطيئية دفي جم الحالات يجب أن تكون التربة خخالية من 
الأملاح ويكرن البزك فيها جيداً 


بسائين الليمونيات 


تزرع أشجار الليمونيات في العراق نحت ظلال النخيل » ولذلك 
فإن إنشاء بساتين البرتقال وسائر اللبمونيات يستدعي أولاً زراعة فسائل 
في صفرف منتظمة متباعدة عن بعضها بمقدار (8 -19) 
أمتار . ثم تشتل أغراس الليمونيات في منتصف المسافة ما بين كل 


نخاتين بعد فترة من 


3 


ويلاحظ عند قلع الشتلات من الشتل ونقلها إلى أزض البستان أن تقلع 
هم كل منها كتلة طينية تحيط بجذورها لفمان التجاح في نقلها لآ 
الأشجار دائمة الخضرة كافة يجب أن تنقل بهذه الطريقة . 
ال 

التسميد ضروري لأشجار البرتقال والليمونيات الأخرى . ويستعمل 
أصحاب البسائينْ عندثا السماد الحيواني القديم هذا الغرض ء لأنه سماد 
جيد مفيد لإحنوائه على عتاصر غذائية غديدة .2 غير أن السماد الكيميائي 
- ولا سبا الأسمدة المركبة مله - ضروري أبضاً لتسميد أشجار 


الليمرنيات ٠‏ لتلافي حاجة الثبات من العناصر التي يحتاج إلبها بككيات 


الأصناف 


للبرتقال أصناف عديدة أهمها ٠‏ الصنف الي ٠‏ الذي تتناوله بكثرة 
خلال موسم الشتاء ( شكل 4١‏ ) . وهناك أصناف أخرى أجنبية قليلة 
7 


ار شكل 40 ) برتقا علي 


واللالنكى له أصناف عديدة أيضاً أهمها الصنف اللي الذي يتميز 
بسهولة فصل القشرة عن اللب لوجود قراغ كبير بينهما . 


2 


وترجد أصناف مستوردة من اللالتكي بدأت بالانتشار ومنها 
٠‏ الهندي »٠‏ و ١‏ كليمانتين (٠‏ شكل ١‏ ) والليمون الحلو له صنف واحد 
معروف هو الحلي . 


2 


4 ) اللالتكي 


أما الليمون الحامض فتوجد منه بالاضافة إلى « الصنف اللي » أصناف 
لم 


أخرى بدأت زراعتها بالانتشار مثل الصنف المدور الشكل والصغير الحجم 


13 اكير للج جد 


الذي. يفيه ترص البصرة: ++ وسغك. «ابرتدر 


(شكل ؟4) 


١‏ شكل 49 ) الليبون الحانض 


. ماذا نقصصد بكلمة اللبموئيات ؟ عدّد الأنواع الشائعة مها في العراق‎ - ١ 
لماذا تزرع أشجار اللبسونيات في المراق للحت غالال النغيل ؟‎ 
7 أي 1 ا والليموث. الو‎ 


هي المنافة بين الأشجار في يسنان الميسونيات ؟ 
1 مات الي الام لسر ف ا 


14 


اله 


5 ررك الفجوني اخ للف قارو أقصي الشمال إلى أقصي 
الجنوب ٠‏ وتعتبر مناطق العراق المختلفة من الأماكن الصالحة تزراعة 
أصناف العنب على اختلاف أنواعها » ولذلك تأتي شجيرات العنب 


المغروسة في ا! اق لات الاقة د اندر النخيل من حيث العدد . 


وهو يزرع في الشمال بكثرة على سفوح الجبال حبث يعسمد فبي سقيه على 
الأمطار ورطوبة العربة . 


وتقسم الأعناب من حيث استعافا إلى الأقسام الثلاثة الآنية : 
١‏ - عنمب الائندة 


ويشمل الأعنات التي تستعمل طازجة للأكل (شكل "84 )» 
لون جذاب ٠»‏ ونتحمل النقل والشحن إلى 
أسواق المدن المختلفة . ومن أهم الأصناف ( ديس العنز ) و ( الكثالي ) 
و ( العجيسي ) و ( بيض الام ) . 


عضب فنببة 


تكون عادة ذات نوعية 


ويشمل الأعناب الصالحة لاستخراج شراب النبيذ الجيد مثها » 
وتكون عادة ذات نسبة عالية من السكر : وهذه تنتشر 0 
الشمال ء وأهم أصنافها ( الزرك ) و ( ترى رش ) 
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ار شكل م1 ) عب الائدة 


م - عنب الكشمش والزبيب : 
م د 
غزيرة المحصول ؛ طيبة التكهة ؛ مبكرة في ؛ وسهلة التجفيف 


ونكون الثار المجففة صغيرة الحجم 0 مثل صنفث 
« الكشمشش الحلى » و « طومسن سيدلس ٠‏ بينما تكون كبيرة الحجم 


بالشسبة إلى الزبيب مثل صنف « ثرى رش » الموجودة بكثشرة في الشيال 


52525 

إن أسهل طريقة لتكثير العنب في العراق هي طريقة التكثير بالقلم + 

وتستعمل طريقة ال التترقيد بقلة في الأصناف ال لا تتجح بالقلم ء أو لء 
حل كل شجرة ميئة مجاورة 


الشربة الملائبسة 

لما كان للشربة تأثير كبير على شمر 
درجة نضجه ونوعيته ٠‏ فمن الضروري أن تنتخب التربة التي تغرس ا 
نباقات العنب التتخاباً جيداً . وأحسن تربة لزراعة العنب الشربة الم 
العميقة + الحسنة البزل ء ولا تصلح الأراضي الرملية الصرف ؛ ولا 
الأراضي الثقيلة الرديئة البزل + ولا المالحة لزراعة العنب 


التتسميد والعسزق 


بتضل النياد اللبواتى القديع للسلل. عنيدا اسنيد عجيرات 
العنب ويبدأ التسميد عادة بعد السنة الثانية أو اذا 


شر الأسمدة بعيداً قليلاً عن سيقان النباتات + وتعزق في العربة عزقاً 
جيداً.. عننا 'وأن الغزق' بين خدرة وأخرى يعتبر ضرورياً لإزالة 0 
ان 1 تبي الكع يرا جين , 

إن شجيرات العنب هي نباتاث متسلقة بطبيعتها » ولذلك قإن كثيراً 
من أصحاب الحدائق والبساتين بزرعونها جنب العرائش ( القمريات ) 
لصملق وتثمر عليها-: ثم نتشل عناقيدها الثمرية من فوفها . غير أن 
الطريقة الحديثة لزرع بساتين العنب ؛ ولا سيا عند زرع مساحات واسعة 
منها » هي تربيتها بشكل شجيرات تسمى واحداتها ( كرمة ) : حيث 
تزرع الكروم في صفوف يفصل بين الواحد والآخر منها ( هر؟ ) مشر 
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وتكون المسافة بين الكرمة والأخرى في الصف الواحد مشرين . وتقلم 
النباتات في كل شتاء تقليماً خاصاً بعد أن يوضع بسجانب كل منها مسند 
اخشبي تربط به الشجبرة لتدمو بشكل عمودي مستقيم ثم يتكرر تفليمها 
كل شتاء حتى تصبح ( كرمات,) كاملة . 


شكل 464 ) تريية الكررم 


ونبين لنا الأشكال ( 44 ؛ 48 + 45 ) بوضوح كيفية هذا التقليم 


الذي يجعل من نبات العنب للتسلق شجرة قائمة بذاتها . 
الأمناف 
أهم أصاف العنب لعنب المنتشرة في ثمال العراق هي : صاداني أييض + 


صاداني أسود : زرك » ميراني ء تري رش 00 


1 


( شكل 408 ) تربية الكروم 


شكل 45 ) تربية الكروم 


ل 
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أما أهم الأصناف المنتشرة في الناطن الرسطى والجنوبية من العراق 
فهي : الككالي » ديس العنز البهرزي » العجيمي » بيض الهام + 
أب عثوك ( في كربلاء ) * سوداء رشكل 40 ) + 
ا 1 


| شكل 47 ) العب الأسود 


النضاع 
لملك تعلم جيداً بأن أشجار التفاح امحلى تعطي ثمارها في لاق في 
أوائر [القاصة اراد كل مكانا ولكنك لو ذهبت إلى السو 
في أيام الم خريف والشناء والربيع لوجدتها مملرءة بصناديق التفاح 2 
الحجم 
هل فكرت من أيد د اف 1 أسواقنا ؟ وهل فكرت في 
أماكن زراعة هذه الأصناف في العراق ؟ 


إن هذه الأثيار أبها | - مستوردة من خارج العراق . فبلادنا 
استورة عنوياً ديات يزامن الح تملا أسراق لذن ولق . ,ا 
الصنف من التفاح بمكن زرعه في | لزنو ل عم رن يي 
مساحات قليلة في شال العراق حيث تسجود زراعته في المناطق الجبلية . 
ويمكن تشجيع زراعته وتكثيره هناك لسد حاجة البلاد منه 
(شكل ام 


حرارتها وتقل رطوبتها ا زنك ريط جالة 
لايمك ن زرع هذه الأصناف في المناطق الوسطى والجنوبية من العراق + 
بل تزرع فيها الأصناف المحلية مثل الشرابي ؛ والعجمي ؛ وغيرها التي 
تتحمل العوامل الجوبة هذه المناطق وتعطي ثيارا ذات نوعية أدنى من 
الأصئاف المزروعة في الشمال 


الزراعة والعكشير 

ثر أشجار التفاح بالتطعيم البرعمي على أصول ناتتجة من زراعة 
بذور التفاح . أما التربة المناسبة لزراعة التفاح فهي المزيجية الحسثة 
زراعته في الأراضي الطينية الثقيلة :؛ أو الملحية أو التي 
يكون البزل فيها رديئاً 


الببزله .ولا ديجو 
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رشكل ما أ) مَظَأآأقََ صيبة 


وتسمد هذه التربة بالسماد الحيواني القديم في 
تضاف إليها بعض الأسمدة الكيميائية قيل بده نمو الأشجار أي في 
أوائل الربيع ٠‏ 


وتسقى أشجار التفاح كل) احتاجت تربتها إلى السقي وذلك بعد منع 
الماء عنها طول فترة الشتاء » وقد تعيش بعض أشجار التفاح ديماً في 
ثهال العراق إلا أن الأفضل سقيها عند الحاجة حتى تكون نوعية ثيارها 


١ الأمناف‎ 


إن أهم الأصناف الأجنبية التي أخذت تنتشر في شال العراق هي : 


1 - الصلقك ذو الزن الأظهر (وكولذن ديلفس ) وشكل 85 . 


ار شكل 44 ) الفاح 
الأجنبي ( الأصفر ) 
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؟ - الصنف ذو اللون الأحمر ( ريد ديلشس ) ( شكل 80 ) 


أما أهم الأصناف المحلية فهي : 


أبيض مصفر قليلاً.مترسط الحجم اسطواني 


الشرابي ٠‏ مستدير الشكل 


شكل 40 ) الفاح الأجنبي ( الأحمر ) 


الآقاث 
تضيب أشجار التفاح توقف إنتشار زراعته هي 
00 ب 


إن أهم الآفات التبي ت 
حشرة ( الن القطني ) التي تظهر عل , السجدور وا 
أ ع دي ايا قت را ا 
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يعد المشمش من أشجار الفاكهة النفضية التي تتسافط أوراقها في 
الشتاء » وتخرج هذه الأشجا اد أثيارها مبكراً في الر الربيع ٠‏ فتخمر الأسؤاق 
في شهر أيار قبل ظهور ر الفواسكه التصيفية الأخرى ( شكل ١ه‏ ) . وتكون 
أزهارها بيضاء جميلة تكسو الأشجا. في أواخحر الشناء ٠.‏ وتضفي عليها 
منظراً جمبلاً . وهي تتمو في جسيع مناطق العراق : وتكشر بساتيشه 
في المناطق الوسطى على الأخص 


(تتكل ١‏ ) لمشي 


الزراعة والتكثير : 


تتكائر أشجار المشمش بالتطعيم البرعمي على الشتلات النانجة من 
زراعة بذور المشمش . وقد تم على أصول الخو إذا كانث أرض 
البسسنان خفيفة رملية : أو تطعم على نوع من الألجاى يض ]5 ميروبلان ٠‏ 
إذا أريد زراعة الأشجار ا أرض طينية ثقيلة . 


لذلك فإن أحسن الأراضي لزراعة الشمش هي الأرا 
الزيجية القريبة من الطينية . وفي جميع الحالات بجب أن تكون التربة 
خالية من الأملاح . 


وتسمد أشجار المشمش كا تسمد سائر الأشجار في فصل الشتاء 
بالسماد الحيواني القديم + أو بالأسمدة الكيمبائية قبيل نموها في أوائل 
الربيع . أما سقيها فتبع في ذلك ها يبع في أشجار التفاح . 
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الاصاف : 

توجد أصناف عديدة من المشمش فى العراق . أما الأصناف الأجنيية 
تقليلة وأشهرها الصنف السمي « بلنهايم ؛ المعروف بكثرة ثآره + وكبر 
حجمها ». وجوذة بتلعمهاً 


از شكل 84 ) مثمش أجنبي ( بلنهايم ) 


الرمان 


من أشجار الفاكهة النفضية التي ي الشتاء . 
بشكل شجيرات صغيرة الحجم كثيرة التفريع . تتخرج منها سرطانات 
( أي فسائل بدون جذور ) كثمرة حول سيقانها : وتكون أزهارها حمراء 
جميلة زاهية اللون ( جلنار ) تظهر بغزارة في الربيع فتكسب الشجرة 
أجيلاً. 


وزع الرناة فى تشع وناطق . العراق وشا يفدق في كمويمن 
الناطق الشمالية 00 يكشرة أيضاً في المنطقتين الوسطى 
والجنوبية . وقد بزرع مع الليموئيات تحت ظلال الد 
في محافظتي ديالي والبصرة . 

ي لزراعة الرمان هي الأراضي ١‏ الطبنية التي تحتفظ 
الرمان تسحتاج إلى الكثير من الماء لإنتاج 
٠ 95‏ ايان أيضاً في الأراضي الرملية + 
وفي الأراضي المزيجية ويتحمل قليلاً من الملوحة . 

بالسماد الحيواني القديم الذ: في 


ساق التباءت نسحو فصل عقتر 0 مع التربة عزقاً جيداً 


أخياناً أما الأصنات لشائعة في العراق فهي 


: ن الوسطى والثمالية , 
مسابق : ويزرع في شال العراق وهو مبكر في النضج . 


حفظ القواكه 


() تجفيف القراكه : 


كلنا نعرف الزبيب وتأكله ٠‏ ولكن كيف يشم الحصول على الزبيب ؟ 


زراعته في محانظات ديالي + 
وكزائ » زيقياد + 8 ات الثمالية 


وم المزارعون وبخاصة في شال العر 
في كل عام ٠‏ ولكن أغلب الفلاح. 
لا يستطيعوث بيع محصول العنب الكنير الناتج في بساتينهم . ولا ف 
بقاء هذا المحصول دون ببع يعرضه إلى التلف . ولمذا يقوم الفلاحون 
غناقيد العنب العلري على الجبال ليتعرض لأشعة الشمس وافواء 
لبجت:. إيسهى العنب السجفق ( الزبيب أو الكشمش ) والفرق بينهها 
هو أن الربيب ينتج من تجفيض العنب الأسوذ والأبيض المحتوي على 
البذور ؛ أما الكشمك ليتع ف 


ثم يقوم الفلاحون بتعبئة الزبيب والكشمش في صنا 


بإنقا كميات كبيرة 


بخاص جنات كبية ين 


تجقيث العنب الأبيقى غديم البذوز 
أو أكياس 


وبعدونه للبيع في امد . 


إن تجفيف الفواكه كالعنب والتين والمشمش بهذه الطريقة يساعد 
الفلاحين على الافادة من محاصيلهم قبل ثلفها . وعملية التجفيف هذه 
طريقة استعملها الإنسان منذ قديم الزمان » وهي ما تزال تستعمل في كل 
البلاد التي نتمتع بجو حار : ويقل سقوط الأمطار فيها وقت 
التجفيك 

أما في المناطق الرطبة التي تسقط فيها الأمطار وفت التجفيف فإن 
الفلاحين يستعملون الطرق الصناعية لتجقيف الفواكه : لآن تعريضها 
للهراء الرطب والطر يسبب تعفنها وتلقها . 


الشمش الذهبي 55 في غرفة كيبرة جو قبل أن 


الفواكه المجففة علٍ 


لى هذه القواكه 


(9) صناعة عصبر الفراكه 
لا بدٌ وأنك شاهدت بائع عصير الفواكه المختلقة ع 


يسحضر العصير ؟ إنك يمكنك أن تحصل على عصير الفو 


اليد أو كته العمر الفا . 


وعصير الفواكه الصفى مفيد جدا لصحة الا 


الأطباء للمرضى ؛ لأنه سهل الحضم جداً وخا من ١‏ 
يحنوي على الفيتامينات والمواد الضروربة لصحة الإنسان ووقاءء 


البرتقالة بياكئة العصر اليد 


القائن الأيقن اكيت 


كمية الماء قليلة لكي لا ب 3 
إلى عصير الشمش إذا كان طع الشمش حامضاً أو غير ناضج تإماً . 
وليس من السهل حفظ عصير المشمش بشكله الاعتيادي لأنه يتلف بسرعة 
ويتغير طعمه . ويخفظ العصير عاد 


الك عتم النلب أو المجاتعاك بحب أن اترشيد 
ن ب أو الو 4 بج 


في علب معدنية أو زجاجية + 


00 


( صناعة الشراب 


ف الشراب عندنا ف 
يعرف الشراب عندنا في 


المحلى بالسكر . ويمكنك صنع 
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لى شمرة النارئج بالماء » واقطعها إلى 


ح نظيف فبنتج لديك سائل عو عصير النارنج . 


ن السكر ثم إملا القدح بماء بارد 


ويستغمل الناين القرات 


والأفراح 
والأفراح 


م للضيوف . وإذا ما أردنا أن نصنع الشراب وتحفظه لمدة 


ليه كمية كبيرة من السكر بمعدل فدح 


اشير :3ه لفل الكرات ويعا ب 


(4) صباعة المربى : 


المربى غذاء لذيذ حلو الطعم يصنع بطبخ الفاكهة مع السكر والماء 
وهناك أتواع ن الربيات مثل مربى المشمش والسفرجل والخوخ 


والعنجاص والعنب والبرتقال . وقد يستعمل الجزر في صناعة بعض 
أنواع الربى 


ولصنع المربى تفل الفاكهة وثنظف أولاً » 
إليها الماء كي لا تحترق ؛ 
البذور ٠»‏ وعند ذاك يضاف السكر إلى الفا كهة 
الفاكهة لكي يصبح الربى كثيقاً 

والمربى غذاء مفيد يحتوي على الفيتامينات الموجودة في الفا 
المستعملة في صلعه + كذلك على كمية كبير السكر 
يزود الجسم بالطاقة التساعنيا على الدفء في فصل الشتاء . 


م 


وفيرا بلي شرح لصنع بعض المربيات والشراب 


مربى التكي ١‏ التوت ٠‏ 

ينض التكن .في .قبل ليع » 

المنظر : ومن المسكن الاستفا. التكي الأبيض أو التكي الأحمر لهذا 
الغرض .. 


لذيذة جميلة 


' يغسل ادك كي باماء البارد في حوض‎ - ١ 
برقع باليد أو بلملمقة امثقبة الثقبة شيعا فشيقً أو فى نير على لا‎ 
بعصر التكي ويفقد قسما من العصير.‎ 


ل الماء «اثنم 


+ ولا يطاليون بحفظ خطواث العمل 
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؟ - وبعد أن تزال سويقات الثيار يكال التكي بقدح زجاجي أو كوب 
تميوقع في القدر 

م - يضاف الماء بمقدار قدح واحد من الماء لكل أربعة أقداح من ثيار 
التكي ثم يسلق النكي سلقاً خفيفاً 

4 - يضاف السكر بمقدار قدح واحد من الماء لكل قدح من خليط 
التكي والماء : ثم بضاف قايلا من حامض « اللبمون دوزم 


بمقدار غرام واحد أو نصف ٠‏ 


بملعقة » فإذا وجد قرامها كثيفاً مثل الدبس ولونها زاهياً بعد 


يد فإن ذلك يدل على أنها قد نضجت . ويجب أن لا تطبخ 


مربى التفاح 


د التفاح مربيات زاهية اللون طببة المذاق ‏ ويستعمل هذا 
اح الأخضر ذي الطمر الحامض ‏ لأنه إذا استعمل |/ 


الناضج يذوب في الطبخ بسهولة » ولا تبقى منه قطع واضحة في 


الغرقي د 


طريقة العبسل + 
١‏ - يغسل التفاح جيداً بلماء البارد النظيف ويا 


حادة : على أنه بفضل استعال المقشا 


ويعتبر التخلص من البذور مهما جداً : 
القشرر يجعل منظر الربى رديئاً . ويقوم بعض 


تزذئ ال لذ ينوب القبلع 


إلى قطع صغيرة . لكن هذه الطر 


م - يوضم قلبل من الماء'فوق النفاح 
دهم فلين نوق التفاح 
سلق التفاح يضاف السكر بمقدار قدحين من السكر 
واحد من خليط: الماء والتفاح الموجود في القدر 


من حامض ( اللبسون دوزتي 
صغيرة لكل قدح من خليط المربى ٠‏ ويغلى الخلبط على النار ثم 
كان 1 


انبا ليبرد من تلقاء نفسه . وإذا أردئا وضع المربى في 


الفواكه ومنها الشمششى من المنتجات الغذائية التي 
يمكن حفظها زمناً طويلاً في حالة جيدة إذاكانت معبأة في علب > 
السد 


4 
5 
4 - تغلى النباد على 


كن صلا جيدا بللاء النظيف . 
تفطع كل ثمرة إلى نصفين ويعزل النوى 

يوضع المشمش الخال من النوى قي القدر ويضاف إليه الماء . 
برع العباي اعطاق عن لوي "بن 

بر الغليان 


و 
يضاف السكر بمقدار قدح واحد 


حتى تصبح الثمار رخوة . 
السكر لكل قادح من الخليط 
الوجرة في القدر ٠‏ ويستمر الطبخ على الثار ٠‏ ويا 


السكر بالتدريج . 


ل إضافة 


لكل قدح من قطع التيام ء 
بغلى الخليط عل النار حتى تصبح الثيار شبه شفافة » 
الول السكري الموجود مع الثمار شبيها ب ( الشبرة ) 


إه - تثرك القناني حتى تبرد ء على أن لا تتحرك في أثناء الت 
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١‏ -يفسل الرمان غسلاً جيداً با 


- توضع المربى في الفناني الزجاجية النظيفة ٠»‏ وسد القناني 
جيدا . 


يعتدمد حفظ المربى في القناني على نظاذ 
جيداً ء لأن دول الهواء إلى الفئاني ب 
على سطح المربى . 1 
ويمكن صناعة 
نفسها . 


والكسغري والتفاح بالطريقة 


صناعة شربت الرمان 


شريث الرمان لذيذ الطعم جميل امنظر ولا سيا إذا كان مصوعاً 
الرمان الأحمر 


اء التظيف لإزالة الغراب والأوساخ 9 


0 


3 


1 


0 


- يضاف قدح واحد من الماء لكل ستة أقدا 


يساق اللب. بللاء عل الار 
- يسحق الحب ويعصر جيداً لاستخراج العصير , 
يصفى العصير بقطعة من التقاش الأبيض الخقيف ( قياش 


اللمل ) وترمى البذور 


1 


4 - يضاف السكر تدريجياً ويسخن السكر والعصير ( كمية السكر 
السكر لكل قدحين من العصير ) . 


5 ( الليمون دوزي ) إلى خليط السكر 
ل فطعة صغيرة من الخامض ( غرام 
أما إذا كان ال 
حامض د أن تزاد قية ديس 
1 


أشربت يقد سرطة إذاكالت الثاني + 


الإجاجية بالماء ومسحوق الصابون 


تقطير النبانات العطرية 


تقطير أرراق نبات التعناع :- 


م - يضاف الماء الى أوراق التعتاج , 
4 - يغلق جهاز التقطير ء ونغلئ الأوراق ( شكل 81 ) 


رشكل 1ه ) جهاز التقطبر ( الابيق ) 
ه - بيجمع الماء المقطر الخارج من الجهاز في قنان زجاجية . 
59-6 0 0 
بحتوي هذا الماء على رانحة النعناع . ويمكن أن تفقد 
رائنحة بسهوئة اذاكان الماء اللقطر حارا . ولذلك يجب أن يجمع 
الماء المقطر في قنان مغلقة جيدا وفي محل بارد . 


ويستخلص ماء الورد من أزهار الوره الجوري بالطريقة نفسها 


1 


بيع الفواكه ومنتسجاتها 
تعتبر الفواكه مثل المشمش والخوخ والعنب هن المراد الغذائية سر بعة 
التلف . بينما يمكن حفظ البرتقال والليمون الى وقت لا بأس به في 
فضل الختاء لانخفاشيء عرجات الخرارة . 
ويضع الفلاحون - عادة - ثيار المشمش 
وبغطونها باغصان وأوراق الأشجار الطرية ٠‏ 


الخاصة ببيعها في المدن . أن مثل هذه الراك بوت أن 


البائع . وأفضل طر, 
ذلك يصعب على أصحاب الحوائيت لأنه يكلف مبالغ كبيرة 
١‏ لغ كب 


ة الحفظ هذه الفواكه خزنها في الثلاجات » 
ن امال 


ان الفراكه الناضجة تتلف في فترة وجيزة عند وضعها 
وخاصة الفواكه التي تكون في أسفل السلال . ولكي نحر 
هذه الفواكه بسرعة يفضل وضعها في صناديق مستطيلة يسع الواحد منها 
بضع كيلوات + على أن لا يزيد عمق هذه الصنا 
لكي لا تتلف الثبار الموجودة في أسفل الصندوق 
الني فوقها . ويفضل أن يوضع التفاح والكشرى ( العرموط ) في ورق 
خفيف تلف به كل ثمرة على حدة ؛ للمحافظة على الثمار من التعفن . 


فاذا تعفنت احدى الثبار فان الورق يمنع اثتقال العدوى 


الى الثبار 


3 


الأخرى . ويفيد الورق كذلك في منع حدوث جروح أو شقوق في 
الثمار . ويجب عدم استعال الأكياس الكبيرة لحفظ التفاح أو الفواكه 
الأخرى قبل البيع » بل بجب استمال صناديق الخشب أو الورق المقوى 
( الكارنوث ) . ويتعرض التسمر ( الرطب ) الى التلف السريع في السلال 
الكبيرة ولا سيما الثمر الموجود في وسط السلال أو أسفلها : ولذلك 
ينبغي وضع الرطب في صتاديق صغيرة بدلا من السلال لترغيب 
الستهلك في شرائها وهي غير تالفة . 
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أما متجاث الفواكه » مثل المربى والعصير والشربت فلا بد من 
وضعها في علب أو زجاجات . لأن النجاج يسمح للستهلك برؤية 
محتويات العلبة 
وبقبل السعهلك - عادة 
السفرجل الأصفر الذي يشبه لون العسل » وشريت الرمان الأحمر الذي 
يلفت الأنظار 


لى على شرائها اذا كاتت نوعبة المادة امحفوظة جيدة 


كرك الت قات 
لى شراء المربى اذا كا 


لوه جذايا كمربى 


ويستحسن حفظ الفواكه المجففة مثل الكشمش و«الزبيب في 


أكياس صغيرة من البلاستك أو في علب من المقوى لكي تنم الحافظة 


التلوث بالغبار ١‏ ,كن | السمؤر 2 لتي توق في عل 
رعيس ؛ وغآيا ما تصاب بالحشرات في أقاء النحرن , 


أهمية الحايب الغذائية والاقتصادية 
اللعليب 
الحليب سائل أبيض يتكون في الحبوانات اللبونة لتغذية الصفار بعد 
الولادة . وفي المواشي يتكون الحايب في الضرع الذي بقع على الجهة 
البطنية بين الأرجل اللخلفية 


وتعطى أناث الأبقار والجاموس والأغنام كميات من الحليب تزيد 
على حاجة صغارها ٠‏ فيحصل الانان على هذه الكثيات الفائضة من 
الحليب ليستفيد متها سواء باستهلاك الحليب نفسه أو في صناعة الا 
والزيد والجبن 1 


بالرغم من أن الحليب مادة غذائية جيدة » فائه يحتوي 


نفسه على عدد كبير من الأحياء الدقيقة تسبب في كثير 
شت بالسراتب أ و لكر وفى أحياء صغيرة جدا لا 


العير ن المجردة 5 


الجر بار فان تكائر 


الحليب بحالة جيدة مدة 


الا بعد تسكيئه - 
من الأمراض مثل ال 
ن الحظ أن 


والحليب المبستر هو الحليب المعرض 
ويكون هذا الحايب خاليا من الجرائيم / 


أن عملية البسئرة تكفي للقضاء على كل الجرائيم المرضية الموجودة 


١‏ فان 


في الحليب + أولكن بعض البكتريا تبقى حبة في الحليب 7 
الحليب المبستر بمكن أن يتلف بسرعة اذا وضع في محلات دافقة أو 
ولا سيا في فصل الصيف . 


بة واللبن والقشطة والزبدة 


وسوف تذكر أهم هذه 


17 يط اللاميذ عمليا صنع بعض المنشجات ولا يطاليون سحفظ خطوات العمل عل الغبب 


أ - اللبن الخائر ( الروبة ) 


اللبن الخاثر : - هر الحايب المخثر باضافة قلبل من الخثرة 
( البادي ) اليه . 


. احصل على كمية من الحليب النظيف تكفي لا تريد أن تضنعه‎ - ١ 


؟ - بعد تصفية الحليب النظيف ضعه على النار وسخنه لدرجة الغليان » 


ثم ارفعه من الثار . واتركه جانبا حتى يصبح دافئا . 


© - عندما تصبح درجة حرارة الحليب حوالي ( 4٠‏ - 650 ]م ( أي 
أكثر من حرارة الجسم ) أضف قليلا من الخثرة ( البادي ) التي 
ببمكن الحصول علبها . ثم اخلط الحليب 


بالقية جيذ يعامقة 


ضع الغطاء على الاناء واتركه 


والذباب . واذا كان الجو حارا فلا حاجة لتغطيته . أما اذا 
الجو باردا فيجب أن يلف الاناء بقطع من الققاش النظيف أو أن 
ك في محل 


المع 0 2ه 1م 


قلغ كرجة حرارة أفل من .درية خرارة 


ه - عندما يبدا الحليب بالتخثر بعد ( م -5 ) ساعات يوضع الاثاء 
في محل بارد لكي لا يصبح هذا الحليب المخثر شديد الحموضة 
ان وضع الحايب المخثر في الثلاجة يجعل الحليب المخثر صلبا 
رلا يجعل طعمه حامضا . 
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صفات الروسة 

ان الروبة الجدبدة الجيدة تمتاز بتراسكها وعدم جريانها من الاناء 
عند ميلائة + ويكون طعم الروبة أقرب الى الحلاوة وليس حامضياً . أما اذا 
تركت مدة أطول قبل وضعها في الثلاجة نأن طعمها يصبح حامضا : 
وعند زبادة الحموضة تظهر طبفة من السائل ( ماء الشرش ) ويكون هذا 
السائل متنفصلا عن الروبة الصلبة . 


احدن مع اليل 0 
وهذه الشنينة البردة طعم مرغوب فيه خلال ١‏ 


المخشر بلماء 


ب - القشطة ( القيسر ) 


القشطة هي الناتج الذي بحصل عليه من تركيز الدهن في جزء من 


الحليب . ويمكن الحصول عل لة اذا توفر الفراز الميكانيكي 

طريقة العسل : 

-١‏ احصل على حليب نظيف بقدر الحاجة 

ا- يعد تضقية يليب جيداً ا شبعه غلل الثار وسخنه الى درجة 
الغليان . 


م - برد الحليب الى درجة حرارة الجسم ( حوالي 7م 
4- مرر الحليب في جهاز الطرد المركزي ( الفرّاز ) (شكل 007 | » ب) 


ان الفراز يقوم بفصل المادة الدهنية مع قسم من الحليب ويكون النائج 
في هذه الحالة هو ٠‏ القيمر » الذي يمكن أن يحتوي على دهن بمقدار 
00-0 ) حسب تنظيم | 


( 


أما الحليب الناتج فيسمى ١‏ الحليب الفرز » لأنه لا يحتوي عادة على 
الدهن . واذا احتوى على الدهن فأن نسبة الدهن فيه قليلة جدا 
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ويستعمل ٠‏ القيمر » لاغراض مسختلقة : واذا وضع في الثلاجة لمدة 


بوم أو أكثر فانه يصبح متراسكا وي كل مع وجبة الأفطار ؛ وقد يستعمل 
الفيمر لصناعة الزيد 


رشكل 0 ) اراز 


اج- الزيد: 

يعتبر الزبد من أهم مننجات الالبان في الوقت الحاضر ويعرف 
الزيد يأل 5 الذي يصنع من الحليب بعد تركيز المادة الدهنية وعزِنما عن 
الحليب . ويحنوي الزيد على كمي لبلة من الماء ومواد الحليب الأخرى + 
وقد يضاف ال ليل من اللح . ويمخوج ال عادة من ٠‏ القيمر ٠‏ 


( الكريم ) . 


طريقة العمل : 

. يحصل على كمية من الحليب النظيف باستتعال الفرّاز الميكانيكي‎ - ١ 

؟ - يحول الحايب الى الكريم حسب خطوات الفقرة ( ب ) 

" - يبرد الكريم بالثلاجة أو باستعال الثلج حتى تصل درجة حرارته 
الى حواني ١1م ١‏ 

+ - يعبأ الكريم في الخضاض الخثبي أو العدني ( شكل 08 ) 
ويحرك الخضاض ويستعمر التحريك حعى تنفصل المادة الدهنية 
على شكل كتل وحبيبات وهي الزبدة . ويمكن الاستمرار 
والاسراع في عملية الخ باضافة الثلج وتبريد الخضاض مع 
زيادة مرعة الخض . ويجب عدم ملء الخضاض كليا لأن عدم 
وجود فراغ في داخل الخضاض بعيق عملية الخض . 

ه - يفصل السائل المتكون عن الطبقة الدهئية » ويضاف الماء البارد 
لغسل الزبدة . واذا أريد اضافة املح الى الزيد فيمكن ذلك مع ماء 
الغسيل بنسبة 7/5 . 


رشكل 04 الخفاض 


لفل 


. يفصل الماء الزائد عن الزبد » ويعصر الزبد للنخلص من الماء‎ - ١ 
ويمكن حفظ الزبد لمدة يوم أو يومين في الثلاجة قبل عصره من‎ 
الماء وتقطيعه . ثم يقطع‎ 

. ال . 
شكل قوالب بواسطة قطع من الخشب أو غيره . 


لزبد الى قطع حسب الوزن المطلوب على 


1 - يستحسن لف قوالب الزبد بورق السلوفين أو ورق الألمنيوم الملوث 
والمبطن بورق خفيف . ويسسحسن أيضا أن يحفظ الزبد في 
الثلاجة خوفا عليه من التلف رالذوبان . 


و- السمن: 


ان السمن حو الدهن الناتج من اذابة الزيد وععزل المواد غير الدهتية 


كالماء والبروتين 


 رانلا يوضع الزبد في قدر من الالمنيوم ( الفافون ) ويسخن على‎ - ١ 


وترقع درجة الحرارة حتى تبدا فقاعات الماء بالتبخر . وعند زوال 


اعات تنزال أبة مادة تكون ظافية قوق الدهنني. 


١ 


التمسخين الى اناء آتخز 


؟ - يشرك الدهن ليبرد قليلا ثم يحول من 
ان بعض المواذ الوجودة في الزبد ستدرسب في قاع قدر العسخييق + 
ولذلك يجب عدم صبها مع الدهن بل ترك لتخرسب 
متباسكة في أسفل الرعاء 
أن الدهن الخالي من الرطوبة والمواد البرو: 
لمدة طويلة .. 


يكون من السهل حفظه 


رنث 


هناك أنواع كثيرة من الجبن » وأبسطها هو الجبن الطري الذي 
يصنع من حليب الاغنام والماعز » أو من حليب البقر والجاموس . وقد 
يصنع من الحليب الفرز الذي ينتج بعد فصل الكريم عن الحليب . 
والجبن الطري سريع التلف وخذا يجب خزنه في الثلاجات . ويفضل 
انتاجه في موسم الشتاء والربيع والخريف ؛ أما في هوسم الصيف فانه 
يقلف بسرعة وبسخاصة في الأسواق الحلية التي لا تتوافر فيها اللاجات 


طريقة الصنع 
لريقة الصنع 


- احصل على حليب نظيف وببسثر , 


م الحليب وتصفينه يسخن الى درجة الغليان ثم يبرد الى 


ره الجسم يقليل اح وم عام 

م - يضاف البادي أو الخشرة الى الحليب ؛: وبترك الحليب حوالي 
بعالك ره ا اد . 

- تضاف المتفحة » ويحصل على 


المجترة الحديثة الولادة 


معدة الحيرانات 


هذه المعدة وتستعمل للتجبين 

وبمكن شراء مواد منقاة للتجبين بدلا من المتنفحة وهي مواد 
خاصة محنوظة في علب خاصة . 

ونقيط السكة اث «تتجيين الحليب الذي يتحول الى قطع 
ويتجبن الحايب في 0 
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التفحة المضافة . واذا أريد اضافة الملح الى الجبن فيضاف 
المتفسحة ( شكل 9ه ) 


أكياس هن القهاش التظيف 


الزائد 


+ - يفصل الائل المتكون ( | 


ى ) ويجمع الجبن 


وضع في 
».وتغاق هلله الأعكياس ليقطر متها القاء 


بوضع ثقل م ى الس ار الصخر النظيف أو 
غيره. لغرض النتخلص من الماء. الزائا.. 


يؤخذ الجبن المكبوس ويعرض في الأسواق هباشرة قبل التلف 
عبن الطري لذيذ الطم محال من الحموضة أ. 


: وهو يحتوي على نسية عالية من الرطوية 


اللون غير 
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( شكل 94 ) حوض لصتاعة الجن 


ويجي لقثر العديد عبد عون الجن اللو ١‏ لأنه قد يكون مدا 


تسمه المستهللق ء :وبخاصة اذا كان مضنزعا عن حايب 


الحصول على الحليب النظييف 


اذا كانت في المدرسة 


الفضلات الجافة غسلا جيدا 


؟ - يغسل الضرع بالماء باستعال قطعة قماش 


م - يغسل اناء الحليب غسلا جبدا بالاء الحار وأحد المنظفات » ويجب 


ن فلويثه مرة. أخرق + 


ه- بجلى الخحلاب على كرسي صغير 


الماشية النظيفة وبيدا بالحلب 


5- يحلب مقدار لتر من لليت أو أكثر, 

لا يصفى الحليب بقطمة من الغاش الأبيضن الجديد أو ١‏ 
المشول جيدا بالاء امار وأحد لمنظفات . ويمكن مشاهدة الواد 
المتبقية على قطعة الشاش ء ومنها وعملية 
الحلب ٠»‏ لآن مقدار الموا 
يعتبر دليلا على النظافة . فقد نكو 
الحيوان بر هذه المواد حيئم) يهمل 
قلي مراعاة النظافة في الحلب . 

م - اذا كانت الماشية سليمة الأمراض بشهادة الطبيب 1 


يمكن تذوق الحليب الطري لمعرفة خواصة ٠‏ 
هذا الحيوان فيجب بسترة الحليب بدرجة 507 نصف ساعة 


وتبريده مباشرة . 


5 -ان الحليب الطازج الجيد يجب أن كرن حار الناق رخلاة 


خشيفة ) وخاليا 
الروائح والمواد الا 


ويجب أن لا نطع الماشية المواد الغذائية ذات 


عملية الحلب ببضع ساعات لأن الحليب يمتص 
وبخاصة رانحتي الثوم والبصل 


٠‏ -يقوم بعض المنتتجين بغش الحليب باضافة الماء » أي بعخفيف 
الحليب . ولذلك يمكن المقارنة بين الحايب المغشوش والحليب 
العادي عن طريق أخذ كمية منه وخلطها بقليل من الماء . 


ن الحليب العادي فان 


بت كمية الماء 


ان طعي الحليب المغشوش يختلف كد 
حلاوته من حلاوة الحليب العادي . وكلا 
الفرق واضحا . أما اذا أضيفت كمية قليلة من الماء فقد يصعب التفريق 
بين الحايب المغشوش والخليب العادي 


نهيئة مننجات الألبان وبيعها بشروط صحية 
نعلمنا أن كثيراً من ل 


ولا سيبا اذاكاتت درجة الحرارة ملائمة لنمو هذه الجزائيم والبكتريا 
زلا ملف انث تلق الخليب .سيب غسارة الصادية م .ولدًا نعم عل 


بيعه الى المستهلكين . 


ب أن يتبعها الحلاب لكي يكرا ِ 
اظ بهذا الحليب هدة طويلة من دون أن 


هناك تعليبات ووصايا كثيرة يمكن اتباعها لانتاج حليب نظيف » 


١‏ - أن تكرن حيوانات الكايب كالابقار سالة من الأمراض المعدية 
وخصوصًا مرض السل ٠‏ لأن هذا المرض ينتقل من الحيوان المصاب 
الى الانسان اذا اسعهلك: الحليب من دون تعقم أو تسخين + 
ولذلك لا بد من عرض هذه الابقار على الطبيب البيطري لفحصها 
رتين في السنة على الأقل . 


0 نهم عمل حاب في مكان نقين عل ادوم »اذا كانت 

يجب رشها بالاء قبل الحلب. لكي لا يتطاير الغياز 

ويؤدي الى ثلوث الحليب عند مشي الحبوانات أو الحلاب أو عند 
هبوب الرياح ١‏ 

5 - أن ينم التخلص من الذباب بصورة مستمرة ٠‏ فالنظافة وابادة 
الذباب من الأمور الضرورية ٠‏ لأنه الواسطة لتقل الجرا 
ار لبان الحديثة يتم الحلب في غرف جيدة 

للى نوافذها الاسلاك المعدنية لمتع الذباب وا حشرات 

00-6 


تبذل العنابة بنظافة أواني الحلب ؛ بغسلها بعد الحلب هباشرة 
بالماء . لحار والمنظفات كمساحيق الصابون وغيرها + وبجب حفظ 


8 يني متجهة الى 


٠١‏ - أن يصقي الحليب من الأو, 
بواسلة قطع ًِ 

م - أن يباع لخي إلى معامل الألبان في الحال على قدر الامكان 
وفي حالة حزن الحليب والاحتفاظ به فشرة من الزمن جب خزنه 
في محل بارد كالثلاجات . 


والشعر وغير ذلك . وتقم النصفية 


14 


4 - أن يغلى الحليب للفضاء على كل السجرائيم المرضية قبل تحويل 
الحليب الى منتجاث أخرى مثل القشطة أو الزبدة أو الجبن . 
ةداق يباع الحليب بعد بسترته أو غليه أو تعقيمه ٠‏ وأن تباع منعجاته 
بصورة تمحفظها من التاوث لين استهلا كها . فعلى المنتج أن يقوم 
يوضع الحليب أو منتسجاته في علب أو أغلفة مغطاة لمع تلوث هذه 
المنتنجات بالغبار أو الذباب أو الأبدي لأن بيع المتتجات 
الجبن والزيدة بصورة مكشرفة يدي الى نوها بالاوساخ 
0 التي ينقلها الذباب . عرض هله المتدجات 
ل د يي اما الستهلك : ولحفظها 
يعي عن الأوساخ وا . وأحسن الأمثلة عل على طرق بيع 
منتنجات الألبان بصورة تمنع ثلوثها هي منتجات مصلحة شؤون 
الألبان العامة التي تباع ع وأغلفة وزجاجات تحفظها من 
الروك لين ره 


1 


زراعة بعض الخضرارات 
ن درسك العملي هذا العا اواث المهمة : على أن 


هذه المزروعات 


راعة الخضر 


بد من أن تستعمل الآلات والأدوات المتبسرة في مدرستك هذه الغاية 
زرع الطراطة”"! 


غى الجيدة الخالية من الاملاح ٠‏ وبفضل أن تكون 


عقة مزيسية 
+ - احرث الأرض بالمحراث الموجود في مدرستك سواء أكان من نوع 
المحراث الذي يسحب بالتراكتور : أو امحراث الذي يجره حيوان 


واحد أو حيوانات . وأن كانت قطعة الأرض صغيرة في 


عزقها بالمسحاة عزقاً عبيقاً . 
© - كرر حرث الأرض على أن يكون اتنجاه الحرث متعامداً مع الحرئة 
الآوك ٠‏ 
غ - حاول تسوبة الأرض تسرية كاملة : وذلك أما بواسطة ( الشختة ) 
المتعملة في التسربة أو بواسطةالمرازة المستعملة في عمل المروز 
ويمكنك استعال آلة التسوية ان كانت هتيسرة في مدرستك 


|1 يعتبر هذا ديلا عمليا للعمرين على زراعة الطاطة ولا يطلب من الطلاب حفظه 


ه- سمد الأرض إن كانت ضعيفة بالسباد الحيوائي بمعدل 
٠6 - ٠١ (‏ ) طنا للدوتم الواحد + وانشر هذا السماد كطبقة على 
سطح الأرض ثم احرئه أو اعزقه مع التربة . 

+ - خطط المصاطب على الأرض مستعملا الاوتاد والخيوط . واجعل 
عرض المصطبة نفسها هر؟ م وعرض المشرب ( الساقبة ) هرا م 
( أي يكون عرض المصطبة كلها * م ) واجعل انجاه اللصاطب من 
الشرق الى الغرب . 

- انتسخب بذور الطزاطة من الأصناف الجيدة الني تكون مبكرة في 
النضج . خالية من الأمراض : غريرة الحاصل + وذات ثبار كبيرة 
مطلوبة في الأسواق ( شكل 0 ) . وأعام بأنكمية البذور اللازمة 
لزراعة شتلات تكفي لشتل دونم واحد هي ( 5٠١0‏ - 180 ) 
غراما . 


رشكل 0 ) الطماطة 


-استيرافي السقى 


١١‏ -في أوائل نيسان أعمل على خحف 


ثباتين ففط في كل مكان وقلع الشتلاث الزائدة حتى يبك 


نهل 


1١‏ كافم الديدان القار 


* 


(1) بعنبر هذا دليلا عمليا للسمرين على زراعة البطاطة ولا يطلب من الطلاب حفظه 


ومو 


قت 
4- 


نيد 


عدل القرية جبداً بآلة تسوية التربة أو بالشخعة . 

قسم الأرض الى مروز تبعد عن بعضها هل سم بواسطة » المازة » أو 
بالسحاة . ثم اسق هذه المروز لتعييرها . 

اتتخب درنات البطاطة للزرع من الاصناف الجيدة ذات الخاصل 
الغزير » والصفات المرغوب فيها ( شكل 11 ) . ويحتاج الدونم 
الواحد الى ( 400 - ٠‏ ) كيلو من هذه الدرئات . 

ازرع في أواخخر شهرآب ( في المنطقة الوسطى ) وبعد جفاف المروز 
قليلا درنات البطاطة المنعحبة لازرع ٠‏ واذا كان حجم الدرنات 
صغيرا فازرعها بكاملها : وان كانت كبيرة الحجم يمكنك 
تجزنتها وززاعة كل جزء منها على حدة ؛ على أن يحتوي كل 
جره على عينين أو أكثر 


ز شكل 09 ) البطاطة 


(شكل 00 ) نات البطاه 


لل 


ويكون ووع اللنونات الي .مخ رغد «مستوق: تشع الماك وتبعك جنم 
بعضها 75 سم : وتغطى الحفر بالشراب الثقيف أو الرمل 
استمر في تخدمة الأرض بالسقي وقت الحاجة ء وبالعزق مرتين أو 
ثلاث مرات خلال مومم النمو 

ات عندما يبدأ نضج الدرنات ؛ ويمكنك 
معرفة ذلك باصفرار الأوراق : ويسم النضج بعد جفاف الأوراق 
كافة ( شكل 59). 

يمكنك الآن جني الحاصل بإخراج الدرنات من الأرض بالمحراث 
إذا كانت المساحة ؛ أو بالمسحاة إذا كانت اللمساحة صغيرة 
اجمع الدرنات - يعد عزل التالفة منها - وضعها في سلال أو 
اللييع 

بيع 


امنم الماء عن اك 


إنتخب الأرض 


البزل غالية 


يعبر هذا دلأ عملي التمرين على زراعة السيائع ولا يطلب حلظه من العالاب 


ليل 


يجب تنعيم الثربة وتسويمها جيدا بالتختة 


قسم الأرض إلى ألواح مساحة كل لوح منهار م >“ 4 
سطحها جبدا . 

- أنثر خلال شهري أيا 
غطيها بطبقة من 


دونم واحد هي 


- بق خلاه الألزاحسقياً غقيناً حت اله تتجزك البذوو إلى .سسافاة 
إسق هذه الألواح سقياً خفيفاً حتى لا تنجرف البذور إلى حافات 
اللوج . 


إستمر في خخدمة هذه الألواح بعد إنباتها بالسقي المنتظم والتسميد 


المحنويات 


0 


يل 


ل 


ل 
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